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PROCESO GESTION DEL TALENTO HUMANO
FORMATO INFORME MENSUAL EJECUCION CONTRACTUAL

Villeta, septiembre de 2024

Sefior (a)

JOHN ALEXANDER SAAVEDRA ZAPATA
SUPERVISOR(A) CONTRATO No. CO1.PCCNTR. 6671729
Cargo del supervisor: Coordinador Académico

Centro de Desarrollo Agroindustrial y Empresarial
Villeta

Asunto: Informe mensual de ejecucién
contractual Mes septiembre del afio
2024

Referencia: No CO1.PCCNTR. 6671729 del afio 2024

Nelson Andres Matiz Matiz, identificado con la cédula de ciudadania No. 80843381 de
Bogotd, en mi calidad de Contratista del SENA, en el Centro de Desarrollo Agroindustrial y
Empresarial de Villeta, en cumplimiento del Contrato de Prestacion de Servicios de la
referencia, a continuacion, presento el Informe de actividades realizadas en el mes objeto

de cobro.

Valor y forma de Pago: Se fija como valor total para el contrato la suma de DIECISEIS MILLONES
SEISCIENTOS SETENTA'Y UN MIL TRECIENTOS SESENTA'Y OCHO PESOS M/CTE. ($16.671.368,00) Esta
suma serd pagada por el SENA al contratista de la siguiente manera: a) Un primer pago por el mes
de agosto por valor de UN MILLON TRECIENTOS TREINTA Y NUEVE MIL SEISCIENTOS SESENTA Y TRES
PESOS M/CTE. ($ 1.339.663,00), b) Tres (3) pagos iguales por los meses de septiembre a noviembre
de 2024 por valor de CUATRO MILLONES CUATROCIENTOS SESENTA Y CINCO MIL QUINIENTOS
CUARENTA Y CINCO PESOS M/CTE. ($4.465.545,00) cada uno, c) Un ultimo pago por el mes de
diciembre de 2024 por valor de Un millon novecientos treinta y cinco mil setenta pesos m/cte.

($ 1.935.070,00)
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Plazo: Serd hasta el dia 13 de diciembre de 2024.

OBIJETO: (Trascriba el objeto del contrato, dentro del siguiente cuadro)

Prestacion de servicios profesionales, tecndlogo y/o técnico para el desarrollo de las actividades
de formacion del nivel técnico, tecnoldgico y/o complementaria del programa Regular,
atendiendo las politicas institucionales y la normatividad vigente, de acuerdo con las necesidades,
la programaciéon establecida y los productos de formacion pactados del Centro de Desarrollo
Agroindustrial y Empresarial - Regional Cundinamarca. Cocina.

Obligaciones Especificas:

No Obligaciones Acciones realizadas Evidencias

1 Participar en la No aplica. Para el periodo
programacion y ejecuciéon objeto de este pago
del proceso de induccion de la necesidad del
aprendices vy el servicio no requirié
reconocimiento de ejecutar actividades
aprendizajes previos de correspondientes a
acuerdo a las necesidades esta obligacién.
del centro de formacién.
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Registrar, verificar y hacer
seguimiento en el SISTEMA
SOFIA PLUS de manera
oportuna de todas las
actividades que, de acuerdo
con los procesos, son de su
responsabilidad,
garantizando la calidad de la
informacidén y su coherencia
con el proceso formativo
tales como: a). Registro de
los juicios evaluativos dentro
de los tiempos establecidos
en el reglamento estudiantil;
b). Creacién de rutas y
asociacion de aprendices; c).
Registro de juicios

Se anexan los Juicios
evaluativos de la ficha
2928410,
correspondiente al
titulado de Técnico en
Cocina en el
municipio de la vega.
Se anexan los Juicios
ficha 3081034,
correspondiente al
complementario de
Elaboracién de
productos de
reposteria.

NO Se anexan los
Juicios

ficha 3090335,
correspondiente al
complementario de
Cocina colombiana.
Por motivo de que
terminan la formacion
en el mes de octubre.

Se anexa los juicios de
valor en el informe y
se suben al drive en la
carpeta portafolio del
instructor.

GTH-F-062 V10




SENA

N

evaluativos del conocimiento
de aprendizajes previos, d).
Comunicar al Coordinador
Académico oportunamente
anomalias, inconsistencias,
novedades de aprendices y
hallazgos en el registro de la
informacién, como requisito
para la autorizacion del pago
del periodo correspondiente.

Implementar estrategias de
ensefanza, aprendizaje,
seguimiento y evaluacion de
acuerdo a los lineamientos
pedagdgicos y
metodoldgicos de la entidad.

Como estrategia de
ensefianza, se utilizé:
(Juego de roles, lluvia de

ideas) de acuerdo con: guia

de aprendizaje GFPI-F-135,
plan concertado e
instrumento de evaluacion

Se anexa:

Guia de aprendizaje
GFPI-F-135,

Plan de trabajo
concertado e
instrumento de
evaluacion.

Apoyar y participar en los
equipos de desarrollo
curricular interdisciplinarios
por programa o conjunto de
programas por redes
tecnolégicas, para garantizar
integralidad en la
formulacion de proyectos
formativos, el disefio de
actividades de aprendizaje,
el disefo de talleres e items
gue alimentaran los bancos
de pruebas para la seleccion
de aprendices, entre otras.

No se realizaron
actividades para esta
obligacion.

Para el periodo objeto
de este pago la
necesidad del servicio
no requirio ejecutar
actividades
correspondientes a
esta obligacién

Conocer, Aplicar y hacer
cumplir el reglamento de

aprendices.

Se aplica el reglamento
del aprendiz:

Deberes y derechos de
los aprendices

Se encuentra en la
plataforma DRIVE en la
carpeta de Portafolio del
instructor
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Apoyar la evaluacion de
procesos contractuales de
bienes y servicios que tengan
relacidn con el drea de
formacion; asi como el
apoyo técnico a la
supervisién de contratos de
bienes y servicios que
correspondan a su area de
formacién a quien la
subdirectora determine.

Para el periodo objeto
de este pago la
necesidad del servicio no
requirio ejecutar
actividades
correspondientes a esta
obligacion

Para el periodo objeto
de este pago la
necesidad del servicio
no requirio ejecutar
actividades
correspondientes a
esta obligacién.

Asistir a los llamados
efectuados por la Entidad,
con el objeto de recibir
capacitaciéon y actualizaciéon
en formacioén.

Para el periodo objeto de
este pago la necesidad
del servicio norequirid
ejecutar actividades
correspondientes a esta
obligacion

Para el periodo
objetode este pago
la necesidad del
serviciono requirid
ejecutar actividades
correspondientes a
esta obligacion.

Aplicar al proceso de
certificacién de la norma
ORIENTAR FORMACION
PRESENCIAL DE ACUERDO
CON PROCEDIMIENTO
TECNICO Y NORMATIVO
240201056 y aportar el
respectivo certificado de
aprobacion vigente, o la
evidencia de la inscripcion
efectiva al mismo antes del
30 de junio del presente ano.

Si  cuento con Ia
certificaciéon de la norma
orientar formacién
presencial de acuerdo
con procedimiento
técnico y normativo

240201056.

Anexo certificado de
la competencia
laboral. ORIENTAR
FORMACION
PRESENCIAL DE
ACUERDO CON
PROCEDIMIENTO
TECNICO Y
NORMATIVO
240201056

Atender la formacién de
aprendices en el area
asignada, en las
competencias, resultados de
aprendizaje y actividades de
los proyectos de formacién
programados dentro de los
tiempos que para cada
accién se determine por el
centro de formacién

Se realizo actividades
de la ficha 2928410,
correspondiente al
titulado de Técnico en
Cocina en el
municipio de la vega.
Se realizo actividades
con la ficha 3081034,
correspondiente al
complementario de

Se entregan
fotografias de la
formacion guias de
aprendizaje del
titulado y
complementarios .
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Elaboracion de
productos de
reposteria.

Se realizo actividades
con la ficha 3090335,
correspondiente al
complementario de
Cocina colombiana.

10

Legalizar la apertura de los
Grupos de Formacion
complementaria en el
aplicativo SOFIA PLUS en el
tiempo correspondiente
teniendo en cuenta las
fechas establecidas por el
area de Administracion
Educativa.

Se realizd la gestion de
formacion
complementaria ante la
coordinacion Académica
y la coordinacion de
Administracion
Educativa a las
siguientes fichas. ficha
3090335,
correspondiente al
complementario de
Cocina colombiana. la
ficha 3081034,
correspondiente al
complementario de
Elaboracion de
productos de
reposteria

Todas las evidencias se
encuentran en la
plataforma DRIVE en la
carpeta Portafolio del
Instructor.
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11.

Apoyar la gestion del
programa para el
posicionamiento Regional de
acuerdo al Plan Estratégico
del Centro de Formacién

Titulado Técnico en
Cocina con ficha 2928410

en la competencia.

Preparar Alimentos de
acuerdo a solicitud del
cliente. la ficha 3090335,

correspondiente al
complementario de
Cocina colombiana. la
ficha 3081034,
correspondiente al
complementario de
Elaboracion de
productos de
reposteria en la
competencia.
Preparar Alimentos
de cuerdo a solicitud
del cliente.

Todas las evidencias se
encuentran en la
plataforma de Zajuna
en la carpeta
portafolio del
Instructor

12.

Participar activamente en el
cumplimiento de las metas
de formacién de acuerdo
con los lineamientos,
cobertura y productos
indicados por la Subdireccion
de centro.

Se aporta en las metas a
regular con:

9 Aprendices en el
Titulado Técnico en
Cocina con ficha 2928410
en la competencia. 35
aprendices de la ficha
3090335,
correspondiente al
complementario de
Cocina colombiana. La
30 aprendices en la

ficha 3081034,
correspondiente al
complementario de
Elaboracion de productos
de reposteria en la

competencia. Preparar

Todas las evidencias se
encuentran en la
plataforma DRIVE en
la carpeta Portafolio
del Instructor.
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Alimentos de cuerdo a
solicitud del cliente.

13. | Usar las herramientas Se trabaja en la Todas las evidencias se
disponibles en el ambiente plataforma DRIVE con: encuentran en DRIVE
virtual de aprendizaje para en la carpeta
fortalecer la formaciony Foros portafolio del
lograr el cumplimiento de los Instructor.
lineamientos, cobertura y Herramienta de
productos indicados. portafolio de evidencias

14 | Implementary evaluar Dentro de las estrategias, [Se hace entrega de
estrategias de retencion a estan: listas de asistencia del
travé§ de aCCion?S que complementario cocina
permitan ge?rantlzar la . —Apoyo constante y colombiana ficha
permanencia de aprendices | directo por parte de
en los diferentes niveles y bienestar del aprendiz. 3090335,
modalidades de formacion, -Acompaifiamiento de complementario de
en coordinacién con el drea | coordinacidn académica. |elaboracion de
de bienestar y los apoyos -Se notifica a Bienestar  productos de
administrativos de del aprendiz el caso del  |reposteria ficha
formacidn. Para tal efecto aprendiz Oscar lvan 3081034, titulado
los reportes de inasistencias | GOmez Sanchez de la ﬁChatécnico en cocina con
y/o desercién deben 2928410 del técnico en
efectuarse de manera cocina la posible ficha 2928410
inmediata desercidn del aprendiz

por motivos econédmicos
el cual no le permite al
aprendiz continuar con su
proceso de formacidn.
15. | Participar en actividades de Para el periodo objeto de | Para el periodo objeto

investigacion y desarrollo
tecnoldgico, ocupacional y
social, que contribuya a la
actualizaciony
mejoramiento de la
formacién profesional
integral y la formacion para
el trabajo del area.

este pago la necesidad
del servicio no requirio
ejecutar actividades
correspondientes a esta
obligacion

de este pago la
necesidad del servicio
no requirié ejecutar
actividades
correspondientes a
esta obligacién
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16. | Guardar absoluta reserva Se guarda reserva en Para el periodo
sobre documentos, todas las actividades objeto de este
informacion, programasy ejecutadas dentro del pago la
material que lleguen a su objeto contractual. necesidad del
conocimiento por el serviciono
desarrollo del objeto requirio
contractual. ejecutar

actividades
correspondiente
saesta
obligacion

17. | Cumplir con la programacion | Se reportan 163 horas Reporte descargado de
concertada mensual en /mensuales que Sofia plus ay anexado a
actividades de formacion, Correspondientes a: evidencias.
por periodos fijos y con una
programacion mensual de 95 horas de titulado en
160 horas. Dicha actividad Pasteleria con la ficha
serd desarrollada en los 29 2928410 - COCINA
municipios de jurisdicciéon
del centro de formacién, en | 28 horas en la ficha
las jornadas mafiana, tarde, | 3090335,
noche o fin de semana; correspondiente al
segln la programacion complementario de
concertada con el respectivo | Cocina colombiana. La
coordinador. 40 horas en la ficha

3081034,
correspondiente al
complementario de
Elaboracion de
productos de
reposteria.
18. | Apoyar la formacién ficha 3090335, Reporte descargado de

complementaria de ser
necesario para dar
cumplimiento a los
requerimientos y las
necesidades del centro de
formacién.

correspondiente al
complementario de
Cocina colombiana. la
ficha 3081034,
correspondiente al
complementario de
Elaboracion de
productos de reposteria.

Sofia plus ay anexado a
evidencias.
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19. | Hacer entrega al supervisor | En la carpeta de DRIVE Todas las evidencias se
una vez inicie la ficha de en portafolio del encuentran en la
formacidn titulada el Instructor: se cuenta: plataforma DRIVE en la
prOVECtF’IformatiV?,_la Estructura curricular carpeta Evidencias del
planeacion pedagdgica, las ] Instructor.
guias de aprendizaje, Proyecto formativo,
instrumentos de evaluacién | Planeacion pedagogica
del programay/o Gantt, cronograma de
competencia a impartir; asi trabajo trimestral.
como efectuar la creaciony | Guia de aprendizaje
actualizacion en el GFPI-F-135,
respect|v9 pqrtafollo segun Plan de trabajo
las actualizaciones de siga.

concertado
instrumento
deevaluacion.

20. | Efectuar seguimiento a Para el periodo objeto Para el periodo
aprendices en etapa de este pago la objeto de este pago la
productiva, en caso de ser necesidad del servicio no | necesidad del servicio
requerido y de conformidad | requirié ejecutar no requirié ejecutar
con los lineamientos actividades actividades
establecidos al respecto en correspondientes a esta | correspondientes a
el Plan de Accién de la obligacién esta obligacién
vigencia.

21. | Apoyar el desarrollo de las No se realizaron Para el periodo
diferentes etapas de las actividades para esta objeto de este pago la
ofertas educativas en las obligacion. necesidad del servicio
modalidades, regular y no requirié ejecutar
especial, asi como participar actividades
en articulacién con el correspondientes a
personal de apoyo a la esta obligacién
administracion educativa en
los procesos de divulgacion,
inscripcion, registro y
matricula.

22. | Programar y proponer giras Para el periodo objeto Para el periodo objeto

técnicas con criterios de
calidad, pertinencia y
optimizacion de recursos,
con el fin de ser registradas
en el aplicativo del plan de
accién de la Direccion de
Planeaciény

de este pago la
necesidad del servicio no
requirié ejecutar
actividades
correspondientes a esta
obligacion.

de este pago la
necesidad del servicio
no requirié ejecutar
actividades
correspondientes a
esta obligacién
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Direccionamiento
Corporativo, Asi como
brindar el acompafiamiento
durante el desarrollo de las
mismas.

23. | Estar en continua revision de | Se  trabaja en los | Se anexa
los sistemas de gestion de formatos:
calidad SIGA, para la guia de aprendizaje GFPI- Todas las evidencias

actualizacion de seencuentran en la
procesos y formatos F-135 y o plataforma DRIVE en
aplicarlo en elproceso Planeacién pedagdgica la carpeta Evidencias
de formacion GFPI-F-134. del instructor.
correspondiente.
Conformara un Archivo Digital Guia de aprendizaje
y manual con los soportes de GFPI-F-135
la Ejecucion de la Formacién
(Proyecto de Formacion, Planeacion
planeacion pedagdgica, plan pedagdgica GFPI-F-
de trabajo. 134.

24. | Participar en las Para el periodo objeto Para el periodo objeto
convocatorias de formacién | de este pago la de este pago la
pedagdgicas que el Centro necesidad del servicio no | necesidad del servicio
establezca, asi como la requirié ejecutar no requirié ejecutar
formacién de TIC'S en actividades actividades
mejora de las competencias | correspondientes a esta | correspondientes a
de las nuevas tecnologias. obligacion. esta obligacién

25. | Apoyar en la elaboracion de | Para el periodo objeto Para el periodo objeto
documentos “lugares de de este pago la de este pago la
desarrollo”, de nuevos necesidad del servicio no | necesidad del servicio
programas y renovacion de requirié ejecutar no requirié ejecutar
los mismos, al igual que en el | actividades actividades
proceso de autoevaluacién, | correspondientes a esta | correspondientes a
de acuerdo a lo establecido obligacion. esta obligacién
en la guia de gestién del
Registro Calificado que se
encuentre vigente.

26. | Participar en los Equipos Para el periodo objeto Pendiente del
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Ejecutores de Centroy
apoyar la elaboracion,
revision y validacién de los
productos establecidos en
los procedimientos y guias
determinados desde la
pertinencia de la oferta
hasta la certificacidn de los
aprendices.

de este pago la
necesidad del servicio no
requirié ejecutar
actividades
correspondientes a esta
obligacion

requerimiento del
equipo ejecutor.

27 | Participar en la concertaciéon y | Durante el mes no se | No se presentan
coordinacion interinstitucional | realizaron acciones para | evidencias.
para la ejecucion de proyectos | esta obligacién.
de desarrollo y acciones de
Formacidn Profesional Integral,
proyectos de desarrollo
sectorial,
regional, municipal y veredal.

28 | Realizar la respectiva entrega | Durante el mes no se| No se presentan
formal mediante acta, donde se | realizaron acciones para | evidencias.
evidencien las acciones del | esta obligacidn.
programa formativo, su avance
y novedades, ante la rotacién de
instructor.

29 | Recibir y responder por el uso, | Durante el mes no se | No se presentan
manejo y custodia de bienes | realizaron acciones para | evidencias.
entregados  (ambientes de | esta obligacion.
formacidn, materiales, equipos
o herramientas) para el
desarrollo
de la formacidn en virtud de la
ejecucion de su contrato.

30 | Reintegrar los materiales de | En el momento no me han | Pendiente del
formacién, herramientas o | entregado materiales de | requerimiento del
equipos, que fueren entregados | formacion, herramientas o | centro de formacion.
para el desarrollo del | equipos para reintegrar.
programa
de formacion.

31 | Vigilar y salvaguardar los bienes | No se ha presentado | No se ha presentado

gue hagan parte del patrimonio
del SENA, de otras entidades o
de particulares puestos al
servicio de la entidad y que
hayan sido entregados para el
desarrollo del objeto del
contrato, por lo que son sujetos
de control y Vvigilancia. En

novedad de los bienes del
SENA, que estén en mi
ambiente de formacion.

novedad de los bienes
del SENA, que estén en
mi ambiente de
formacion.
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consecuencia, deberan dar
cuenta sobre la entrega de
bienes al supervisor del
contrato respectivo y a los
O6rganos de control fiscal vy
disciplinario, de

ser procedente.

32

Los documentos elaborados en
funcién de la formacion
profesional integral del
respectivo programa son
propiedad del Servicio Nacional
de Aprendizaje; donde el
instructor deberd al final del
contrato, realizar la entrega en
archivo magnético de cada una
de las evidencias y formatos
elaborados (Word, Excel y PDF)
en virtud del contrato al
supervisor, quien deberd
validar

la informacién correspondiente.

Esta actividad se realizara al
final del contrato, en el mes
de noviembre de 2024.

Esta actividad se
realizard al final del
contrato, en el mes de
noviembre de 2024.

33

Proyectar decorosamente la
imagen corporativa del Servicio
Nacional de Aprendizaje, en
las

Esta actividad se realiza
todo el tiempo.

Esta actividad se realiza
todo el tiempo.

34

Las demas necesarias para el
cabal cumplimiento del
objeto contractual.

No se logro hacer la
encuesta de SIGA por
motivo de no tener
activa el correo Sena.

Para el préximo mes
me comprometo
hacer la encuesta
SIGA si me activan mi
correo Sena.
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A continuacién, relaciono los desplazamientos que realicé previo a la presentacion de este
informe. Una vez finalizado cada desplazamiento presenté al ordenador del gasto el informe
en el Formato Informe Legalizacién Desplazamiento Contratista GTH-F-087, en el que se
describieron las actividades desarrolladas y los resultados de cada desplazamiento. Cada

informe cuenta con el visto bueno del Supervisor.

Se lista a continuacién el soporte de la legalizacién de los desplazamientos realizados, los

cuales forman parte integral del presente informe de ejecucion contractual.

ITEM No DE LA ORDEN | LUGAR DE FECHA DE FECHA DE
DE VIAJE DESPLAZAMIENTO DESPLAZAMIENTO | DESPLAZAMIENTO
INICIAL FINAL
1. XX XX XX XX
2. XX XX XX XX

Nota 1: Por cada desplazamiento que haya realizado el contratista, adjuntara el respectivo
informe que la soporte. En caso de haber realizado el desplazamiento en fecha posterior ala
presentacion del informe de ejecucidn contractual, debera reportarlo en el siguiente
informe de ejecucién contractual.

Para el trdmite de la cuenta me permito adjuntar: Documentos electrénicos enunciados

como evidencias del cumplimiento de las obligaciones contractuales y los desplazamientos.

realizados y el N0.1066813732 de la planilla, SIMPLE y agosto 2024. (Decreto Ley 2106de
2019 — “Decreto Ley Antitramites”)

14
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Evidencias en (18) folios

Cordialmente,

Firma
Nelson Andrés Matiz Matiz
Contratista

C.C. No. 80.843.381 Bogota

Recibi a satisfaccion:

Firma
i) ot
JOHN ALEXANPDER SAAVEDRA ZAPATA

SUPERVISOR(A) CONTRATO No. CO1.PCCNTR. 6671729 del afio 2024

Coordinador Académico
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TIEMPO ACT. APOYO A LA FORMACION

INSTRUCTOR: NELSON ANDRES MATIZ MATIZ

CENTRO DE

FORMACION: CENTRO DE DESARROLLO AGROINDUSTRIAL Y

FECHA INICIAL: 01/09/2024 00:00:00
FECHA FINAL:  30/09/2024 23:59:59

ACTIVIDADES ACADEMICAS

FICHA 3090335 - COCINA COLOMBIANA
DE APRENDIZAJE:

PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:  CLIENTE. (EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL
MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y TURISMO)

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

ELABORAR PLATOS CALIENTES Y PLATOS FRIOS NACIONALES DE ACUERDO CON LA PROGRAMACION Y LA RECETA ESTANDAR

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 28,00

FICHA 3081034 - ELABORACION DE PRODUCTOS DE REPOSTERIA.
DE APRENDIZAJE:

. PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON LA SOLICITUD
* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: DEL CLIENTE.

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

1. PREPARAR MAQUINARIA Y HERRAMIENTAS PARA EL PROCESO DE ELABORACION DE PRODUCTOS DE REPOSTERIA SEGUN
MANUAL DE PROCEDIMIENTO.

2. ALISTAR LAS MATERIAS PRIMAS E INSUMOS DEL PROCESO DE PRODUCCION DE PRODUCTOS DE REPOSTERIA SEGUN
DIAGRAMA DE PROCESO

3. ELABORAR DE PRODUCTOS DE REPOSTERIA, ASEGURANDO LA CALIDAD E INOCUIDAD Y APLICANDO NORMAS AMBIENTALES Y
DE SEGURIDAD OCUPACIONAL

25/09/24 8:03 Page 1 of 4



4. PRESENTAR INFORMES DE PRODUCCION TENIENDO EN CUENTA EL PROTOCOLO ESTABLECIDO.

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 40,00

DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

FICHA 2928410 - COCINA.

APLICACION DE CONOCIMIENTOS DE LAS CIENCIAS
NATURALES DE ACUERDO CON SITUACIONES DEL
CONTEXTO PRODUCTIVO Y SOCIAL.

APLICAR PRACTICAS DE PROTECCION AMBIENTAL,
SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO DE ACUERDO CON
LAS POLITICAS ORGANIZACIONALES Y LA

CONTROLAR EL MANEJO DE LAS MATERIAS PRIMAS EN LA
PRODUCCION DE ALIMENTOS DE ACUERDO CON LOS
PROCEDIMIENTOS ESTABLECIDOS.

DESARROLLAR PROCESOS DE COMUNICACION EFICACES
Y EFECTIVOS, TENIENDO EN CUENTA SITUACIONES DE
ORDEN SOCIAL, PERSONAL Y PRODUCTIVO.

Ejercer derechos fundamentales del trabajo en el marco de la
constitucion politica y los convenios internacionales.

Enrique Low Murtra-Interactuar en el contexto productivo y social
de acuerdo con principios éticos para la construccion de una
cultura de paz.

GENERAR HABITOS SALUDABLES DE VIDA MEDIANTE LA
APLICACION DE PROGRAMAS DE ACTIVIDAD FiSICA EN LOS
CONTEXTOS PRODUCTIVOS Y SOCIALES.
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Gestionar procesos propios de la cultura emprendedora y
« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: empresarial de acuerdo con el perfil personal y los requerimientos
de los contextos productivo y social.

INTERACTUAR EN LENGUA INGLESA DE FORMA ORAL Y
* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: ESCRITA DENTRO DE CONTEXTOS SOCIALES Y LABORALES
SEGUN LOS CRITERIOS ESTABLECIDOS POR

MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: VIGENTE.

Preparar alimentos de acuerdo con la orden de produccién y
procedimiento técnico

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

3. REALIZAR PREPARACIONES DE BASE DE REPOSTERIA Y PANADERIA DE COMEDOR SEGUN TECNICAS, ORDEN DE PRODUCCION
Y NORMATIVIDAD SANITARIA.

4. ELABORAR PRODUCTOS DE REPOSTERIA Y PANADERIA DE COMEDOR UTILIZANDO PREPARACIONES DE BASE, TECNICAS DE
ENSAMBLE Y DECORACION

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

Razonar cuantitativamente frente a situaciones susceptibles de
« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: ser abordadas de manera matemética en contextos laborales,
sociales y personales.

« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:  Resultado de Aprendizaje de la Induccion.

« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: RESULTADOS DE APRENDIZAJE ETAPA PRACTICA

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 95,70
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TOTAL HORAS ACTIVIDADES ACADEMICAS: 163,70

EVENTOS DE DIVULGACION TECNOLOGICA - EDT's

FICHA FECHA INICIO FECHA FINAL EVENTO HORAS

TOTAL TIEMPO EDT's: 0,00

ACTIVIDADES ADICIONALES

FECHA INICIAL FECHA FINAL ACTIVIDAD HORAS

TOTAL ACTIVIDADES ADICIONALES: 0,00

INSTRUCTOR: NELSON ANDRES MATIZ MATIZ

CENTRO DE
FORMACION: CENTRO DE DESARROLLO AGROINDUSTRIAL Y
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PROCESO DIRECCION DE FORMACION PROFESIONAL INTEGRAL
FORMATO GUIA DE APRENDIZAJE

IDENTIFICACION DE LA GUIA DE APRENDIZAJE

Denominacion del Programa de Formacion:

Cocina

Cadigo del Programa de Formacion:

635503 versién 103

Nombre del Proyecto ( si es formacién Titulada)

Técnicas de la cocina fusién en la IED Alonso De Olalla en el
municipio de Villeta (Cundinamarca)

Fase del Proyecto ( si es formacién Titulada)

Ejecucion

Actividad de Proyecto(si es formacion Titulada)

Disefiar e implementar propuestas para la
preparacién,operaciones de higienizacion, solicitud vy
almacenamiento usados en la transformacién de materias
primas de acuerdo a solicitud

Competencia

Preparar alimentos de acuerdo con la solicitud del cliente.

Resultados de Aprendizaje Alcanzar:

Preparar las bases de cocina fria y caliente de acuerdo a
estandares internacionales cumpliendo con las normas de
manipulacion vigentes

Duracidn de la guia

2. PRESENTACION

Estimado aprendiz esta guia le permitira que usted de inicio al resultado de aprendizaje de la norma
de competencia PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON LA ORDEN DE
PRODUCCION Y PROCEDIMIENTO TECNICO, cuyo resultado de Aprendizaje es:
PREPARAR LAS BASES DE COCINA FRIA Y CALIENTE DE ACUERDO A ESTANDARES
INTERNACIONALES CUMPLIENDO CON LAS NORMAS DE MANIPULACION
VIGENTES, el que usted alcance los logros planteados dependerd del compromiso y

responsabilidad con que asuma las actividades que se detallan a continuacion.
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3. FORMULACION DE LAS ACTIVIDADES DE APRENDIZAJE

3.1 ACTIVIDADES DE REFLEXION INICIAL:
LAS AVES

El origen de la relaciéon de esta especie con el ser humano se remonta al Neolitico, y
concretamente en el marco del cambio de sociedades cazadoras-recolectoras a agricultoras-
ganaderas. Algunos estudios revelan que las primeras gallinas y pollos domesticados pueden

provenir de la India, hace mas de 4.000 afios.

Su presencia en la vida del hombre no es nueva. Los primeros restos datan del Neolitico,
del afio 6000 a. C. Fueron encontrados en la provincia china de Hebei y de ahi pasaron a Europa
de la mano de los sumerios. En el Egipto de Tutmosis Il (1500 a. C) ya hay constancia de
avicultores, y en los tratados gastrondmicos de la Roma del siglo | d. C.Los avances de la ciencia,
asi como los nuevos conocimientos higiénicos-sanitarios, permitieron la extension del consumo
de pollo a toda la poblacién durante el siglo XX”. Su década prodigiosa llegd en 1960. Dejo de
ser un articulo de lujo para convertirse en un producto habitual en las dietas debido a su alto

contenido proteico y vitaminico y la muy baja presencia de grasas.
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3.2 ACTIVIDADES DE IDENTIFICACION DE CONOCIMIENTOS:

Se pueden consumir diferentes partes de las aves: las patas 0 manos, la cresta, las alas o
alitas, las piernas o muslos de pollo, la pechuga y las menudencias (higado, corazén, molleja o
pana y buche o contre). Las partes de las visceras en muchos paises son descartadas y no se
incluyen en la alimentacion humana, aungue, por ejemplo, en la cocina japonesa se emplea a veces
en el yakitori.

Los huesos son aprovechados por regla general (en lo que se denomina carcasa, al igual
que el cuello o pescuezo) para la elaboracion, junto con diversas verduras de caldo de pollo. Las

alas y muslos son cortes muy apreciados. Por su parte, las patas son altamente ricas en colageno.

De acuerdo a la informacion suministrada y con sus conocimientos previos realice la

siguiente actividad

¢Qué tipo de preparaciones conoce con aves? Justifique su respuesta, menciones 5
preparaciones

3.3 ACTIVIDADES DE APROPIACION DEL CONOCIMIENTO (CONCEPTOS Y
TEORIA)

ACTIVIDAD DE APRENDIZAJE N° 1 Actividades (didacticas activas)

Identificar los diferentes tipos de cortes del ave.
1. Mapa mental

2. Cuestionario

AMBIENTE Y MATERIALES: Tiempo invertido en el desarrollo de la actividad:
Trabajo en casa, cuadreno, hojas, colores, lapices, Presencial Desescolarizada 0 Virtual
esferos 0 horas horas 0 horas
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CORTES DE LAS AVES

A continuacion se describe los diferentes tipos de cortes de la carne de ave

primers cuartos delanteros
g ala fiange cuello
ercera  sequnda "

falange fajange
ﬁ“ﬁ%

R

pechuga
fileteada

&
poIIo entero
Jamonato

. higado  molleja patas R
? ,?\1 \ ‘ Q

De acuerdo a la informacion sunministrada por su instructor y el material de apoyo realice

la siguiente actividad

1. Realice un mapa mental a color en su portafolio, donde se identifique los principales cortes

de la ave
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Recuerde joven aprendiz que las evidencias deben ser guardadas en el Drive creado por su

instructor para tal fin.

Ejemplo mapa mental

ACTIVIDAD DE APRENDIZAJE N° 2 Actividades (didacticas activas)
Reconocer el valor nutricional y propiedades de la
carne de ave de acuerdo a la materia prima y orden
de produccion

1. Transcripcién
2. Cuestionario

AMBIENTE Y MATERIALES: Tiempo invertido en el desarrollo de la actividad:
Trabajo en casa, cuadreno, hojas, colores, lapices, Presencial Desescolarizada 0 Virtual
esferos 0 horas horas 0 horas

VALOR NUTRICIONAL Y PROPIEDADES DE LA CARNE DE AVE

La carne de ave es una de las mas saludables del mercado. Es un alimento con una alta

densidad de nutrientes. El principal componente de la carne de ave es el agua, que representa del
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70% al 75% del total; las proteinas suponen entre el 20% y el 22%; y, por ultimo, la grasa, entre

un 3% y un 10%.

En su composicion también figuran cantidades importantes de minerales como hierro, zinc,

magnesio, selenio, cobalto, fosforo, cromo, vitamina A, B1, B3, B6, B12 y rivoflavina

La cantidad de grasa del ave varia segun la parte que se consume. En las piezas mas magras,

el porcentaje es bajo. La mayor parte esta en la piel, con casi 48 gramos de grasa por cada 100

gramos de carne. La grasa es un aspecto que depende directamente de la alimentacion del animal

durante su crecimiento.

TABLA 3.

Broiler Pavo Pato Codorniz
74,6 % 72,5% 70,8 % 74,3 %
1,0% 0,8 % 1,2 % 1,1%
12,1% 13,7% 128 % 13,1%
11,1% 19% 138% 11,1%

1,2% 1,1% 1.4 % 1,4%

A X
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N

3 R
Aporte por racion |Peso Minerales y |Peso
(unidades) vitaminas (unidades)

I 227,00
[ .10

Hidratos de
carbono

LM 0.00 o

17,20 gr Zinc 1,80 mg

CE 591 g Selenio 12,40 mg

EEUN s.17gr  Sodio 38,00 mg

I 227 o Potasio 270,00 mg

AGP /AGS 0,38 gr Fosforo 0,00 mg

(AGP + AGM) / Vit. B1 0,30 mg
Vit. B2 0,20 mg
Vit. B6

Calcio 14,00 mg
Hierro 2,50 mg
Yodo 2,00 mg

Magnesio 22,00 mg

De acuerdo a la informacion suministrada dado por su instructor desarrolle al siguiente actividad:

1. Realice el valor nutricional en su portafolio a mano.

ACTIVIDAD DE APRENDIZAJE N° 3

Actividades (did4cticas activas)

Reconocer e identificar los métodos de coccion de la
carne de ave de acuerdo a la materia prima, orden de
produccion y solicitud del cliente.

1. Mapa conceptual
2. Cuestionario

AMBIENTE Y MATERIALES:

Tiempo invertido en el desarrollo de la actividad:

Trabajo en casa, cuadreno, hojas, colores, lapices,

esferos

Presencial Desescolarizada Virtual
0 horas 0 horas 0 horas

METODOS DE COCCION DE LAS AVES
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Las aves se dividen en dos grandes grupos: de corral (gallina, pollo, pato, paloma, pularda,
pavo y pavipollo) y salvajes (faisan, codorniz, perdiz, patos, gansos y ocas). Algunas especies se
crian tanto en corral como de forma salvaje, y muchas de las salvajes ya se crian en granjas. Las
formas de preparacion son variadas, en funcion de las necesidades de cada una de ellas. No es lo
mismo preparar una econémica carne de pollo que elaborar una exquisita y elaborada receta de

pavo.

La carne de ave ocupa un papel destacado en las cocinas. Una de las aves mas consumidas
es la de pollo, aunque también es de consumo generalizado la carne de pavo. Las preparaciones
gue admiten estas carnes son numerosas: asadas, hervidas, rellenas o salteadas. La opcion que se

elija dependera de factores como el tamafio de la pieza que se vaya a cocinar.

HERVIDAS

Por expansion. Se utiliza en aves en cuarto, en medios 0 enteras y se usan para la

utilizacién de un caldo. Se pueden aprovechar para cualquier empleo.

Escalfado. Se sumergen las aves enteras (con cabeza y patas) bridadas. Se utilizan aves
selectas como la pularda y el capon. Su elaboracién incluye la inmersion en un caldo caliente no

hirviendo y el mantenimiento de la coccion a temperaturas cercanas pero inferiores a 100°C.

Hervido en salsa. Es la elaboracién de una salsa a base de veloutés y hervido del ave

troceada dentro de la salsa (blanquetas, pepitorias o fricasé de ave).
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Estofado de pollo y verduras, justo como lo recordaba, son pequefios trozos de pechuga de
pollo se cocinan en salsa con verduras. Se tiene lista en unos 30 minutos. EI método de coccién

asegura que el pollo salga muy jugoso siempre.

ASADAS

Al horno. Se utiliza para aves enteras bridadas, engrasadas y sometidas a la accion del horno
durante un tiempo, en funcién de la dureza del ave. Hay dos tipos de asados al horno: para aves
tiernas (se introduce en el horno muy fuerte sobre una placa previamente calentada y con el ave
salteada. Se mantiene en el horno unos 20 minutos. Esta operacién se llama voltear o darle la
vuelta); para aves menos tiernas (pularda, capon y aves de gran tamafio que se mantienen en el
horno a media fuerza durante una hora, rociando la pieza con su propia grasa. La placa del horno

no se calienta y la pieza requiere albardado).

Al asador. Incluye el ensartado del ave en la espada o asta y el giro lento pero continuo
sobre la fuente de calor, que puede ser carboén, gas o electricidad. Se utilizan aves enteras y tiernas.

En la cocina internacional, esta técnica con carbon vegetal se conoce como "brioche".

A la parrilla. Se puede utilizar para aves enteras abiertas o para trozos, pechugas o
muslos. Incluye el engrasado de la pieza y el asado a la parrilla, teniendo en cuenta el grosor de la
pieza. El plato mas conocido es el pollo a la parrilla americana, que consiste en un pollo tomatero

asado a la parrilla con guarnicion de patatas paja, tomatitos al horno y bacén.
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SALTEADAS

Se emplea para aves tiernas troceadas. Se saltea el ave de 10 a 20 minutos, en funcion del
tamano. Puede tener varias terminaciones: salteado a la lionesa (cebolla en juliana y pochada
aparte) y pollo al ajillo (pollo salteado y cuando casi esté hecho se afiade ajo picado, guindilla, pan

rallado, vino blanco y acabado con perejil).
EN COCOTTE

Es la forma basada en el empleo del cocotero de barro o de loza, que es precintada con algun
tipo de masa para favorecer la presion interna, logrando asi una temperatura alta, constante y con
poca pérdida de humedad. Las masas que se usan son recortes de hojaldre o pasta quebrada, y nunca

masas fermentadas.

Para aves tiernas se asa al horno, total o parcialmente, se colocan en el cocotero con la

guarnicion y envueltas en la masa. Con este método no hace falta precintar el cocotero.
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Para aves duras se doran en el fuego, se ponen en el cocotero con la guarnicion cruda y la
salsa, se tapa y se precinta, se mete al horno el tiempo adecuado. Este plato se sirve en el mismo

cocotero.

De o acuerdo a la
informacion suministrada y al material de apoyo dado por su instructor realice la siguiente

actividad.

1. Elabore un mapa conceptual con dibujos sobre los metodos de coccidn de la carne de ave

3.4 TRANSFERENCIA DEL CONOCIMIENTO

De acuerdo a la informacion suministrada, al material de apoyo y a las indicaciones de su

instructor, debe elaborar una preparacion de carne de ave asignada.

Para esta preparacion se debe tener en cuenta que se va a realizar por medio del aplicativo

Google Meet.

1. Se debe tener la indumentaria necesaria para el momento de la preparacion.
2. Recuerde que debe tener el mise en place listo al momento de iniciar la sesion.

3. Al momento de la preparacion debe usar un lenguaje técnico.
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4. Recuerde que debe usar un metédo de coccion aplicado a esa preparacion

5. Se debe realizar la receta estandar para la preparacion.

4. ACTIVIDADES DE EVALUACION

Evidencias de Conocimiento: Técnica:
Respuesta a preguntas

Respuesta a preguntas sobre la
carne de res y ternera Instrumento:
Cuestionario
Evidencias de Desempefio: Técnica:
Instrumento:
Evidencias de Producto:
Técnica:
Instrumento:

5. GLOSARIO DE TERMINOS
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Se realiza en orden alfabético y describe palabras empleadas en la guia

6. REFERENTES BIBLIOGRAFICOS

Se realiza en orden alfabético y de acuerdo a normas APA.
-Apellido, iniciales del nombre. (afio). Titulo del libro. Ciudad: Editorial

Ejemplo de libro:
-Restrepo. L. D. (2007). SENA 50 afios de Formacién Profesional. Bogota: SENA

Ejemplo de version electronica:
-Bustos, F. (1986). Estrategias didacticas para la formacion. Recuperado de:
http://biblioteca.sena.edu.co/exlibris/aleph/u21_1/alephe/www _f spa/icon/estrategias_didacticas.

pdf

Ejemplo de videos en linea:
-Aliaga, S. (2012, Diciembre 12). Como hacer una presentacion sencilla Power Point. Recuperado
de: http://www.youtube.com/watch?v=ur6cskpRvF8

7. CONTROL DEL DOCUMENTO

Nombre Cargo Dependencia Fecha
Autor (es) |[NELSON ANDRES Instructor COCINA 28 Agosto
MATIZ MATIZ de 2024

8. CONTROL DE CAMBIOS (diligenciar unicamente si realiza ajustes a la guia)

Nombre Cargo Dependencia Fecha | Razdn del Cambio
Autor (es) |NELSON ANDRES MATIZ Instructor COCINA 28
MATIZ Agosto
de
2024
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Reporte de Juicios de Evaluacion

Fecha del Reporte
Ficha e Caracterizacion

Cégigo:

Version

Denominacién:

Estado dela Ficha de Caracterizacion
Fecha Inicio

Fecha Fin:

Modalidad de Formacion:

Regional

Centro de Formacion:

250092024
3081034

63520580

1

ELABORACION DE PRODUCTOS DE REPOSTERIA
EN EJECUCION

16109/2024

2710912024

PRESENCIAL

25 - REGIONAL CUNDINAMARCA

9509 - CENTRO DE DESARROLLO AGROINDUSTRIAL Y EMPRESARIAL

[Tipo de Documento [ Namero de Documento | Nombre [Apeliidos Estado [Competencia Resultado de Aprendizaje Juicio de Evaluacion | Fechay Hora el Juicio Evalualivo __|Funcionario que registro el juicio evalualivo
i To11323605 TUZ ADRIANA VEDELLIN SARMIENTO POR CERTIFICAR _|34675 - PREPARAR ALIVENTOS DE ACUERDO CON LA SOLICITUD DEL (495867 - 4. PRESENTAR INFORMES DE PRODUCCION TENIENDO EN APROBADO 70972024 534 @ CC 60643361 - NELSON ANDRES MATIZ MATIZ
i To11323605 TUZ ADRIANA VEDELLIN SARMIENTO POR CERTIFICAR _|34675 - PREPARAR ALIVENTOS DE ACUERDO CON LA SOLICITUD DEL (495668 - 3. ELABORAR DE PRODUCTOS DE REFOSTERIA, ASEGURANDO LA | APROBADO 750972024 5,35 @ CC 60643361 - NELSON ANDRES MATIZ MATIZ
CLENTE (CALIDAD E INOCUIDAD Y APLICANDO NORMAS AMBIENTALES Y DE
i To11323605 TUZ ADRIANA VEDELLIN SARMIENTO FOR CERTIFICAR _|34675 - PREPARAR ALIVENTOS DE ACUERDO CON LA SOLICITUD DEL 495860 - 1. PREPARAR MAQUINARIA Y HERRAMIENTAS PARA EL PROCESO | APROBADO 50912024 6358 CC 50843361 - NELSON ANDRES MATIZ NATIZ
CLENTE DE ELABORACION DE PRODUCTOS DE REPOSTERIA SEGUN MANUAL DE
i To11323605 TUZ ADRIANA VEDELLIN SARMIENTO POR CERTIFICAR _|34675 - PREPARAR ALIVENTOS DE ACUERDO CON LA SOLICITUD DEL 495670 - 2. ALISTAR LAS MATERIAS PRIVAS £ INSUMOS DEL PROCESO DE | APROBADO 750972024 5,36 @ CC 60643361 - NELSON ANDRES MATIZ MATIZ
C3 ToT6003344 ANDREW FIGUERA SANGHEZ POR CERTIFICAR __|34675 - PREPARAR ALIVENTOS DE ACUERDO CON LA SOLICITUD DEL (495867 - 4. PRESENTAR INFORMES DE PRODUCCION TENIENDO EN APROBADO 70972024 534 & CC 60643361 - NELSON ANDRES MATIZ MATIZ
G ToT6003344 ANDREW IGUERA SANCHEZ FOR CERTIFICAR _|34675 - PREPARAR ALIVENTOS DE ACUERDO CON LA SOLICITUD DEL (495868 - 3. ELABORAR DE PRODUCTOS DE REFOSTERTA, ASEGURANDO LA | APROBADO 750972024 5.35 @ CC 60843361 - NELSON ANDRES MATIZ MATIZ
CLENTE (CALIDAD E INOCUIDAD Y APLICANDO NORMAS AMBIENTALES Y DE
C3 ToT6003344 ANDREW TIGUERA SANCHEZ FOR CERTIFICAR __|34675 - PREPARAR ALIVENTOS DE ACUERDO CON LA SOLICITUD DEL 495860 - 1. PREPARAR MAQUINARIA Y HERRAMIENTAS PARA EL PROCESO | APROBADO 25002024 6355 CC 50343361 - NELSON ANDRES MATIZ MATIZ
CLENTE DE ELABORACION DE PRODUCTOS DE REPOSTERIA SEGUN MANUAL DE
G ToT6003344 ANDREW IGUERA SANCHEZ FOR CERTIFICAR _|34675 - PREPARAR ALIVENTOS DE ACUERDO CON LA SOLICITUD DEL 495670 - 2. ALISTAR LAS MATERIAS PRIVAS £ INSUMOS DEL PROCESO DE | APROBADO 750972024 5.36 @ CC 60843361 - NELSON ANDRES MATIZ MATIZ
i ToT5606250 ANA SOFIA VOIICA BERNAL FOR CERTIFICAR _|34675 - PREPARAR ALIVENTOS DE ACUERDO CON LA SOLICITUD DEL (495867 - 4. PRESENTAR INFORMES DE PRODUCCION TENIENDO EN APROBADO 750972024 534 & CC 60843361 - NELSON ANDRES MATIZ MATIZ
i ToT5606250 ANA SOFIA VOIICA BERNAL FOR CERTIFICAR _|34675 - PREPARAR ALIVENTOS DE ACUERDO CON LA SOLICITUD DEL (495868 - 3. ELABORAR DE PRODUCTOS DE REFOSTERTA, ASEGURANDO LA_| APROBADO 750972024 5.35 @ CC 60843361 - NELSON ANDRES MATIZ MATIZ
CLENTE (CALIDAD E INOCUIDAD Y APLICANDO NORMAS AMBIENTALES Y DE
i ToTS606259 ANA SOFIA VOIICA BERNAL FOR CERTIFICAR _|34675 - PREPARAR ALIVENTOS DE ACUERDO CON LA SOLICITUD DEL 495860 - 1. PREPARAR MAQUINARIA Y HERRAMIENTAS PARA EL PROCESO | APROBADO 25002024 6358 CC 50343361 - NELSON ANDRES MATIZ NATIZ
CLENTE DE ELABORACION DE PRODUCTOS DE REPOSTERIA SEGUN MANUAL DE
i ToT5606250 ANA SOFIA VOIICA BERNAL FOR CERTIFICAR _|34675 - PREPARAR ALIVENTOS DE ACUERDO CON LA SOLICITUD DEL 495670 - 2. ALISTAR LAS MATERIAS PRIVAS £ INSUMOS DEL PROCESO DE | APROBADO 750972024 5.36 @ CC 60843361 - NELSON ANDRES MATIZ MATIZ
i Tozi676307 TUAN DAVID RAMIREZ SANCHEZ FOR CERTIFICAR _|34675 - PREPARAR ALIVENTOS DE ACUERDO CON LA SOLICITUD DEL (495867 - 4. PRESENTAR INFORMES DE PRODUCCION TENIENDO EN APROBADO 750972024 534 & CC 60843361 - NELSON ANDRES MATIZ MATIZ
i Tozi676307 TUAN DAVID RAMIREZ SANCHEZ FOR CERTIFICAR _|34675 - PREPARAR ALIVENTOS DE ACUERDO CON LA SOLICITUD DEL (495868 - 3. ELABORAR DE PRODUCTOS DE REFOSTERTA, ASEGURANDO LA | APROBADO 750972024 5.35 @ CC 60843361 - NELSON ANDRES MATIZ MATIZ
CLENTE (CALIDAD E INOCUIDAD Y APLICANDO NORMAS AMBIENTALES Y DE
i Toz1676307 TUAN DAVID RAMIREZ SANCHEZ FOR CERTIFICAR __|34675 - PREPARAR ALIVENTOS DE ACUERDO CON LA SOLICITUD DEL 495860 - 1. PREPARAR MAQUINARIA Y HERRAMIENTAS PARA EL PROCESO | APROBADO 25002024 6358 CC 50543361 - NELSON ANDRES MATIZ NATIZ
CLENTE DE ELABORACION DE PRODUCTOS DE REPOSTERIA SEGUN MANUAL DE
i Tozi676307 TUAN DAVID RAMIREZ SANCHEZ FOR CERTIFICAR _|34675 - PREPARAR ALIVENTOS DE ACUERDO CON LA SOLICITUD DEL 495670 - 2. ALISTAR LAS MATERIAS PRIVAS £ INSUMOS DEL PROCESO DE | APROBADO 750972024 5.36 @ CC 60843361 - NELSON ANDRES MATIZ MATIZ
i Toz5062024 ORTIZ LINAREZ FOR CERTIFICAR _|34675 - PREPARAR ALIVENTOS DE ACUERDO CON LA SOLICITUD DEL (495867 - 4. PRESENTAR INFORMES DE PRODUCCION TENIENDO EN APROBADO 750972024 534 & CC 60843361 - NELSON ANDRES MATIZ MATIZ
i Toz5062024 ORTIZ LINAREZ FOR CERTIFICAR _|34675 - PREPARAR ALIVENTOS DE ACUERDO CON LA SOLICITUD DEL (495868 - 3. ELABORAR DE PRODUCTOS DE REFOSTERTA, ASEGURANDO LA | APROBADO 750972024 5.35 @ CC 60843361 - NELSON ANDRES MATIZ MATIZ
CLENTE (CALIDAD E INOCUIDAD Y APLICANDO NORMAS AMBIENTALES Y DE
i T075062024 ORTIZ LINAREZ FOR CERTIFICAR _|34675 - PREPARAR ALIVENTOS DE ACUERDO CON LA SOLICITUD DEL 495860 - 1. PREPARAR MAQUINARIA Y HERRAMIENTAS PARA EL PROCESO | APROBADO 25002024 6358 CC 50343361 - NELSON ANDRES MATIZ MATIZ
CLENTE DE ELABORACION DE PRODUCTOS DE REPOSTERIA SEGUN MANUAL DE
i To25062024 NINTVALERIA ORTIZ LINAREZ FOR CERTIFICAR _|34675 - PREPARAR ALIVENTOS DE ACUERDO CON LA SOLICITUD DEL 495670 - 2. ALISTAR LAS MATERIAS PRIVAS £ INSUMOS DEL PROCESO DE | APROBADO 750972024 5.36 8 CC 60843361 - NELSON ANDRES MATIZ MATIZ
G 1627399020 SAMUEL EDUARDO GAITAN VALENGIA FOR CERTIFICAR | 34875 - PREPARAR ALIVENTOS DE ACUERDO CON LA SOLICITUD DEL 495867 - 4. PRESENTAR INFORMES DE PRODUCCION TENIENDO EN APROBADO 750972024 534 & CC 50843361 - NELSON ANDRES MATIZ MATIZ
G 1627395020 SAMUEL EDUARDO GAITAN VALENGIA FOR CERTIFICAR | 34875 - PREPARAR ALIVENTOS DE ACUERDO CON LA SOLICITUD DEL 495868 - 3. ELABORAR DE PRODUCTOS DE REFOSTERTA, ASEGURANDO LA_| APROBADO 750972024 5.35 & CC 50843361 - NELSON ANDRES MATIZ MATIZ
CLENTE (CALIDAD E INOCUIDAD Y APLICANDO NORMAS AMBIENTALES Y DE
Iec 1027399020 SAMUEL EDUARDO GAITAN VALENCIA POR CERTIFICAR | 34875 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON LA SOLICITUD DEL 495869 - 1. PREPARAR MAQUINARIA Y HERRAMIENTAS PARA EL PROCESO | APROBADO 2510912024 8.35 3 (CC 80843361 - NELSON ANDRES MATIZ MATIZ
CLENTE DE ELABORACION DE PRODUCTOS DE REPOSTERIA SEGUN MANUAL DE
G 1627395020 SAMUEL EDUARDO GAITAN VALENGIA FOR CERTIFICAR _|34675 - PREPARAR ALIVENTOS DE ACUERDO CON LA SOLICITUD DEL 495670 - 2. ALISTAR LAS MATERIAS PRIVAS £ INSUMOS DEL PROCESO DE | APROBADO 750972024 536 & CC 60843361 - NELSON ANDRES MATIZ MATIZ
i Toz5280755 [TORRES BEJARANOG FOR CERTIFICAR | 34875 - PREPARAR ALIVENTOS DE ACUERDO CON LA SOLICITUD DEL 495867 - 4. PRESENTAR INFORMES DE PRODUCCION TENIENDO EN APROBADO 750972024 5.3 & CC 50843361 - NELSON ANDRES MATIZ MATIZ
i Toz5280755 TORRES BEJARANOG FOR CERTIFICAR | 34875 - PREPARAR ALIVENTOS DE ACUERDO CON LA SOLICITUD DEL 495868 - 3. ELABORAR DE PRODUCTOS DE REFOSTERTA, ASEGURANDO LA_| APROBADO 750972024 5.35 2 CC 50843361 - NELSON ANDRES MATIZ MATIZ
CLENTE (CALIDAD E INOCUIDAD Y APLICANDO NORMAS AMBIENTALES Y DE
i Toz5280755 TORRES BEJARANG FOR CERTIFICAR __|34675 - PREPARAR ALIVENTOS DE ACUERDO CON LA SOLICITUD DEL 495860 - 1. PREPARAR MAQUINARIA Y NERRAMIENTAS PARA EL PROCESO | APROBADO 25002024 635 5 CC 50543361 - NELSON ANDRES MATIZ MATIZ
LENTE DE ELABORACION DE PRODUCTOS DE REPOSTERIA SEGUN MANUAL DE
i Toz5280755 [TORRES BEJARANOG FOR CERTIFICAR _|34675 - PREPARAR ALIVENTOS DE ACUERDO CON LA SOLICITUD DEL 495670 - 2. ALISTAR LAS MATERIAS PRIVAS £ INSUMOS DEL PROCESO DE | APROBADO 750972024 5.36 8 CC 50843361 - NELSON ANDRES MATIZ MATIZ
i Tostes2722 BEJARANO HERNANDEZ FOR CERTIFICAR | 34875 - PREPARAR ALIVENTOS DE ACUERDO CON LA SOLICITUD DEL 495867 - 4. PRESENTAR INFORMES DE PRODUCCION TENIENDO EN APROBADO 750972024 534 & CC 50843361 - NELSON ANDRES MATIZ MATIZ
i Tostes2722 BEJARANO HERNANDEZ FOR CERTIFICAR | 34675 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON LA SOLICITUD DEL 495868 - 3. ELABORAR DE PRODUCTOS DE REFOSTERTA, ASEGURANDO LA | APROBADO 750972024 5.35 2 CC 50843361 - NELSON ANDRES MATIZ MATIZ
CLENTE (CALIDAD E INOCUIDAD Y APLICANDO NORMAS AMBIENTALES Y DE
i ToaT652722 SEJARANG HERNANDEZ FOR CERTIFICAR __|34675 - PREPARAR ALIVENTOS DE ACUERDO CON LA SOLICITUD DEL 495860 - 1. PREPARAR MAQUINARTA Y FERRAMIENTAS PARA EL PROCESO | APROBADO 25002024 635 5 CC 50543361 - NELSON ANDRES MATIZ MATIZ
CLENTE DE ELABORACION DE PRODUCTOS DE REPOSTERIA SEGUN MANUAL DE
i Tostes2722 TSABELLA BEJARANO HERNANDEZ FOR CERTIFICAR _|34675 - PREPARAR ALIVENTOS DE ACUERDO CON LA SOLICITUD DEL 495670 - 2. ALISTAR LAS MATERIAS PRIVAS £ INSUMOS DEL PROCESO DE | APROBADO 750972024 5.36 & CC 50843361 - NELSON ANDRES MATIZ MATIZ
i Tos127373 ANDREA NATALIA VALDERRAMA REVES FOR CERTIFICAR | 34675 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON LA SOLICITUD DEL 495867 - 4. PRESENTAR INFORMES DE PRODUCCION TENIENDO EN APROBADO 750972024 5.3 & CC 50843361 - NELSON ANDRES MATIZ MATIZ
i Tos127373 ANDREA NATALIA VALDERRAMA REVES FOR CERTIFICAR | 34875 - PREPARAR ALIVENTOS DE ACUERDO CON LA SOLICITUD DEL 495868 - 3. ELABORAR DE PRODUCTOS DE REPOSTERTA, ASEGURANDO LA_| APROBADO 750972024 5.35 & CC 50843361 - NELSON ANDRES MATIZ MATIZ
CLENTE (CALIDAD E INOCUIDAD Y APLICANDO NORMAS AMBIENTALES Y DE
i 055127373 ANDREA NATALIA VALDERRAMA REVES FOR CERTIFICAR __|34675 - PREPARAR ALIVENTOS DE ACUERDO CON LA SOLICITUD DEL 495860 - 1. PREPARAR MAQUINARTA Y NERRAMIENTAS PARA EL PROCESO | APROBADO 25002024 635 5 CC 50543361 - NELSON ANDRES MATIZ MATIZ
CLENTE DE ELABORACION DE PRODUCTOS DE REPOSTERIA SEGUN MANUAL DE
i Tos127373 ANDREANATALIA VALDERRAMA REVES FOR CERTIFICAR _|34675 - PREPARAR ALIVENTOS DE ACUERDO CON LA SOLICITUD DEL 495870 - 2. ALISTAR LAS MATERIAS PRIVAS £ INSUMOS DEL PROCESO DE | APROBADO 250012024 636 8 CC 50843361 - NELSON ANDRES MATIZ NATIZ
i To65643625 BRILLITH CAROLAN MACHADO CAMACHO FOR CERTIFICAR | 34875 - PREPARAR ALIVENTOS DE ACUERDO CON LA SOLICITUD DEL 495867 - 4. PRESENTAR INFORMES DE PRODUCCION TENIENDO EN APROBADO 250012024 632 2 CC 50843361 - NELSON ANDRES MATIZ MATIZ
i To65643625 BRILLITH CAROLAN MACHADO CAMACHO FOR CERTIFICAR | 34875 - PREPARAR ALIVENTOS DE ACUERDO CON LA SOLICITUD DEL 495868 - 3. ELABORAR DE PRODUCTOS DE REPOSTERIA, ASEGURANDO LA_| APROBADO 250012024 6358 CC 50843361 - NELSON ANDRES MATIZ NATIZ
CLENTE |CALIDAD £ INOCUIDAD Y APLICANDO NORMAS AMBIENTALES Y DE
i T069643675 BRILLITH CAROLAN VAGHADO CAMAGHO POR CERTIFICAR __|34675 - PREPARAR ALIVENTOS DE ACUERDO CON LA SOLICITUD DEL 495860 - 1. PREPARAR MAQUINARIA Y HERRAMIENTAS PARA EL PROCESO | APROBADO 25002024 6350 CC 60343361 - NELSON ANDRES MATIZ MATIZ
LENTE DE ELABORACION DE PRODUCTOS DE REPOSTERIA SEGUN MANUAL DE
i To65643625 BRILLITH CAROLAN MACHADO CAMACHO FOR CERTIFICAR _|34675 - PREPARAR ALIVENTOS DE ACUERDO CON LA SOLICITUD DEL 495870 - 2. ALISTAR LAS MATERIAS PRIVAS £ INSUMOS DEL PROCESO DE | APROBADO 250012024 636 8 CC 50843361 - NELSON ANDRES MATIZ MATIZ
i To6S643654 WIGUEL ANGEL GARCIAVERGARA FOR CERTIFICAR | 34875 - PREPARAR ALIVENTOS DE ACUERDO CON LA SOLICITUD DEL 495867 - 4. PRESENTAR INFORMES DE PRODUCCION TENIENDO EN APROBADO 250012024 632 2 CC 50843361 - NELSON ANDRES MATIZ NATIZ
i To6S643654 WIGUEL ANGEL GARCIAVERGARA FOR CERTIFICAR | 34875 - PREPARAR ALIVENTOS DE ACUERDO CON LA SOLICITUD DEL 495868 - 3. ELABORAR DE PRODUCTOS DE REPOSTERIA, ASEGURANDO LA_| APROBADO 250012024 6358 CC 50843361 - NELSON ANDRES MATIZ NATIZ
CLENTE |CALIDAD £ INOCUIDAD Y APLICANDO NORMAS AMBIENTALES Y DE
i T069643664 WIGUEL ANGEL GARCIA VERGARA POR CERTIFICAR __[34675 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON LA SOLICITUD DEL 495860 - 1. PREPARAR MAQUINARIA Y HERRAMIENTAS PARA EL PROCESO | APROBADO 25002024 6350 CC 60343361 - NELSON ANDRES MATIZ MATIZ
CLENTE DE ELABORACION DE PRODUCTOS DE REPOSTERIA SEGUN MANUAL DE
i To6S643654 WIGUEL ANGEL GARCIAVERGARA FOR CERTIFICAR _|34875 - PREPARAR ALIVENTOS DE ACUERDO CON LA SOLICITUD DEL 495870 - 2. ALISTAR LAS MATERIAS PRIVAS £ INSUMOS DEL PROCESO DE | APROBADO 250012024 636 8 CC 50843361 - NELSON ANDRES MATZ NATIZ
i Tor0388425 ZULENY VERALDINE RODRIGUEZ RODRIGUEZ FOR CERTIFICAR | 34875 - PREPARAR ALIVENTOS DE ACUERDO CON LA SOLICITUD DEL 495867 - 4. PRESENTAR INFORMES DE PRODUCCION TENIENDO EN APROBADO 250012024 632 2 CC 50843361 - NELSON ANDRES MATZ NATIZ




495868 - 3. ELABORAR DE PRODUCTOS DE REPOSTERIA, ASEGURANDO LA
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(CC 80843381 - NELSON ANDRES MATIZ MATIZ

495868 - 3. ELABORAR DE PRODUCTOS DE REPOSTERIA, ASEGURANDO LA
(CALIDAD EINOCUIDAD Y APLICANDO NORWAS AMBIENTALES Y DE

APROBADO

2510912024 8.35 3

(CC 80843381 - NELSON ANDRES MATIZ MATIZ

155369 - 1. PREPARAR MAQUINARIA Y FERRAMIENTAS PARA EL PROCESO
DE ELABORACION DE PRODUCTOS DE REPOSTERIA SEGUN MANUAL DE

[APROBADO

2510072024 635 &

(CC 80843361 - NELSON ANDRES MATIZ MATIZ

355370 2 ALISTAR LAS MATERIAS PRIVIAS £ INSUMOS DEL PROCESO DE

APROBADO

2510912024 8.36 3

(CC 80843381 - NELSON ANDRES MATIZ MATIZ

495867 - 4 PRESENTAR INFORMES DE PRODUCCION TENIENDO EN

APROBADO

25/0912024 8.34 3

(CC 80843381 - NELSON ANDRES MATIZ MATIZ

495868 - 3. ELABORAR DE PRODUCTOS DE REPOSTERIA, ASEGURANDO LA
(CALIDAD EINOCUIDAD Y APLICANDO NORWAS AMBIENTALES Y DE

APROBADO

2510912024 8.35 3

(CC 80843381 - NELSON ANDRES MATIZ MATIZ

155369 - 1. PREPARAR MAQUINARIA Y FERRAMIENTAS PARA EL PROCESO
DE ELABORACION DE PRODUCTOS DE REPOSTERIA SEGUN MANUAL DE

[APROBADO

2510072024 635 &

(CC 80843361 - NELSON ANDRES MATIZ MATIZ

495870 - 2. ALISTAR LAS MATERIAS PRIMAS E INSUMOS DEL PROCESO DE

APROBADO

2510912024 8.36 3

(CC 80843381 - NELSON ANDRES MATIZ MATIZ

495867 - 4 PRESENTAR INFORMES DE PRODUCCION TENIENDO EN

APROBADO

2510912024 8.34 3

(CC 80843381 - NELSON ANDRES MATIZ MATIZ

495868 - 3. ELABORAR DE PRODUCTOS DE REPOSTERIA, ASEGURANDO LA
(CALIDAD EINOCUIDAD Y APLICANDO NORWAS AMBIENTALES Y DE

u 1070388425 ZULEINY YERALDINE RODRIGUEZ RODRIGUEZ POR CERTIFICAR 34875 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON LA SOLICITUD DEL
CLEENTE,

i 1070388425 ZULEINY YERALDINE RODRIGUEZ RODRIGUEZ POR CERTIFICAR 34875 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON LA SOLICITUD DEL
CLIENTE,

T 1070388425 ZULEINY YERALDINE RODRIGUEZ RODRIGUEZ POR CERTIFICAR 34875 - PREPARAR ALMENTOS DE ACUERDO CON LA SOLICITUD DEC

T 1070705327 [CAICEDO CASTIBLANCO POR CERTIFICAR 34375 PREPARAR ALIVENTOS DE ACUERDO CON LA SOLICITUD DEL

T 1070705327 [CAICEDO CASTIBLANCO R CERTIFICAR [ 34615 - PREPARAR ALWENTOS DE ACUERDO CON LA SOLICITUD DEL
CLEENTE,

i 1070705327 CAICEDO CASTIBLANCO POR CERTIFICAR 34875 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON LA SOLICITUD DEL
CLIENTE,

T 1070705327 KATHERIN YINELLA [CAICEDO CASTIBLANCO POR CERTIFICAR 34875 - PREPARAR ALMENTOS DE ACUERDO CON LA SOLICITUD DEC

T 1070705391 JADE GARZON MALDONADO R CERTIFICAR [ 34615 - PREPARAR ALWENTOS DE ACUERDO CON LA SOLICITUD DEL

T 1070705391 JADE GARZON MALDONADO POR CERTIFICAR | 34875 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON LA SOLICITUD DEL
CLEENTE,

i 1070705391 JADE GARZON MALDONADO! POR CERTIFICAR 34875 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON LA SOLICITUD DEL
CLIENTE,

T 1070705391 JADE GARZON MALDONADO POR CERTIFICAR | 34875 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON LA SOLICITUD DEL

T 1070705450 HEDY GOMEZ BOHORQUEZ POR CERTIFICAR 34875 - PREPARAR ALMENTOS DE ACUERDO CON LA SOLICITUD DEC

T 1070705450 HEDY GOMEZ BOHORQUEZ R CERTIFICAR [ 34615 - PREPARAR ALWENTOS DE ACUERDO GON LA SOLICITUD DEL
CLEENTE,

i 1070705450 HEIDY GOMEZ BOHORQUEZ POR CERTIFICAR 34875 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON LA SOLICITUD DEL
CLIENTE,

T 1070705450 HEDY GOMEZ BOHORQUEZ POR CERTIFICAR 34875 - PREPARAR ALMENTOS DE ACUERDO CON LA SOLICITUD DEC

T 1070705491 TAURA VALENTINA DAZA SOLIS POR CERTIFICAR 34375 PREPARAR "ALIVENTOS DE ACUERDO CON LA SOLICITUD DEL

T 1070705491 TAURA VALENTINA DAZA SOLIS R CERTIFICAR [ 34675 - PREPARAR ALENTOS DE ACUERDO CON LA SOLICITUD DL
CLEENTE,

T 1070705491 TAURA VALENTINA DAZA SOLIS POR CERTIFICAR | 34875 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON LA SOLICITUD DEL
CLIENTE,

T 1070705491 TAURA VALENTINA DAZA SOLIS POR CERTIFICAR 34875 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON LA SOLICITUD DEC

T 1070705614 XIOMARA ALEJANDRA [VEGA HERRERA R CERTIFICAR [ 34675 - PREPARAR ALWENTOS DE ACUERDO GON LA SOLICITUD DL

T 1070705614 XIOMARA ALEJANDRA [VEGA HERRERA POR CERTIFICAR | 34875 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON LA SOLICITUD DEL
CLEENTE,

T 1070705614 XIOMARA ALEJANDRA [VEGA HERRERA POR CERTIFICAR | 34875 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON LA SOLICITUD DEL
CLIENTE,

T 1070705614 XIOMARA ALEJANDRA [VEGA HERRERA POR CERTIFICAR | 34875 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON LA SOLICITUD DEL

T 1070705672 TUISA FERNANDA LEON CASTILLO POR CERTIFICAR 34675 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON LA SOLICITUD DEC

T 1070705672 TUISA FERNANDA LEON CASTILLO R CERTIFICAR [ 34675 - PREPARAR ALWENTOS DE ACUERDO GON LA SOLICITUD DL
CLEENTE,

T 1070705672 LUISA FERNANDA LEON CASTILLO POR CERTIFICAR | 34875 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON LA SOLICITUD DEL
CLIENTE,

T 1070705672 TUISA FERNANDA LEON CASTILLO POR CERTIFICAR 34875 - PREPARAR ALMENTOS DE ACUERDO CON LA SOLICITUD DEC

T 1070705775 JUAN PABLO FLOREZ LESMES POR CERTIFICAR 34375 PREPARAR ALIVENTOS DE ACUERDO CON LA SOLICITUD DEL

T 1070705775 JUAN PABLO FLOREZ LESMES R CERTIFICAR [ 34675 - PREPARAR ALENTOS DE ACUERDO GON LA SOLICITUD DL
CLEENTE,

T 1070705775 JUAN PABLO FLOREZ LESMES POR CERTIFICAR | 34875 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON LA SOLICITUD DEL
CLIENTE,

T 1070705775 JUAN PABLO FLOREZ LESMES POR CERTIFICAR | 34875 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON LA SOLICITUD DEL

T 1070705847 NATALIA SERRATO HEREDIA POR CERTIFICAR | 34875 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON LA SOLICITUD DEL

T 1070705847 NATALIA SERRATO HEREDIA POR CERTIFICAR | 34875 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON LA SOLICITUD DEL
CLEENTE,

T 1070705847 NATALIA SERRATO HEREDIA POR CERTIFICAR | 34875 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON LA SOLICITUD DEL
CLIENTE,

T 1070705847 NATALIA SERRATO HEREDIA POR CERTIFICAR | 34875 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON LA SOLICITUD DEL

T 1070706042 KAROL NICOLE SANCHEZ COLLANTES. POR CERTIFICAR 34675 - PREPARAR ALMENTOS DE ACUERDO CON LA SOLICITUD DEC

T 1070706042 KAROL NICOLE SANCHEZ COLLANTES. PR CERTIFICAR [ 4675 - PREPARAR ALENTOS DE ACUERDO CON LA SOLICITUD DL
CLEENTE,

T 1070706042 KAROL NICOLE POR CERTIFICAR | 34875 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON LA SOLICITUD DEL
CLIENTE,

T 1070706042 KAROL NICOLE POR CERTIFICAR | 34875 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON LA SOLICITUD DEL

T 1070952614 ALEJANDRO POR CERTIFICAR | 34875 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON LA SOLICITUD DEL

T 1070952614 ALEJANDRO POR CERTIFICAR | 34875 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON LA SOLICITUD DEL

LIENTE.

T 1070952614 ALEJANDRO POR CERTIFICAR | 34875 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON LA SOLICITUD DEL
CLIENTE,

T 1070952614 ALEJANDRO ESTUPINAN SILVA POR CERTIFICAR | 34875 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON LA SOLICITUD DEL

T 1070956036 DAVID SANTIAGO HERRERA PEREZ POR CERTIFICAR | 34875 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON LA SOLICITUD DEL

i 1070956036 DAVID SANTIAGO HERRERA PEREZ POR CERTIFICAR | 34875 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON LA SOLICITUD DEL
CLENTE,

T 1070956036 DAVID SANTIAGO HERRERA PEREZ POR CERTIFICAR | 34875 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON LA SOLICITUD DEL
CLEENTE,

i 1070956036 DAVID SANTIAGO HERRERA PEREZ POR CERTIFICAR __|34875 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON LA SOLICITUD DEL

i 1072746930 JEFFERSON ESTEBAN CASTILLO CUEVAS POR CERTIFICAR | 34875 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON LA SOLICITUD DEL

i 1072746930 JEFFERSON ESTEBAN CASTILLO CUEVAS POR CERTIFICAR | 34875 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON LA SOLICITUD DEL
CLENTE,

T 1072746930 JEFFERSON ESTEBAN CASTILLO CUEVAS POR CERTIFICAR | 34875 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON LA SOLICITUD DEL
CLEENTE,

i 1072746930 JEFFERSON ESTEBAN CASTILLO CUEVAS POR CERTIFICAR __|34875 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON LA SOLICITUD DEL

i 1072920903 BRIVIT NATALA GUZMAN MOLINA POR CERTIFICAR _|34875 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON LA SOLICITUD DEL

i 1072920903 BRIVIT NATALA GUZMAN MOLINA POR CERTFCAR —[adors- PREPARAR "ALIMENTOS DE ACUERDO CON LA SOLICITUD DEL
CLIEN

T 1072920903 BRIVIT NATALIA GUZMAN MOLINA POR CERTIFICAR | 34875 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON LA SOLICITUD DEL

CLEENTE,

APROBADO

2510912024 8.35 3

(CC 80843381 - NELSON ANDRES MATIZ MATIZ
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495868 - 3. ELABORAR DE PRODUCTOS DE REPOSTERIA, ASEGURANDO LA
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APROBADO

2510912024 8.35 a

(CC 80843361 - NELSON ANDRES MATIZ MATIZ

495869 - 1. PREPARAR MAQUINARIA Y HERRAMIENTAS PARA EL PROCESO
DE ELABORACION DE PRODUCTOS DE REPOSTERIA SEGUN MANUAL DE

[APROBADO

2510912024 835 a

(CC 80843361 - NELSON ANDRES MATIZ MATIZ

(495870 - 2. ALISTAR LAS MATERIAS PRIMAS E INSUMOS DEL PROCESO DE
AN ICCIAN NE BBONIIATAS NE DEBNSTEDIA SEQIIN NIAGD AMA DE

APROBADO

2510912024 8.36 3

(CC 80843381 - NELSON ANDRES MATIZ MATIZ

495867 - 4 PRESENTAR INFORMES DE PRODUCCION TENIENDO EN

APROBADO

2510912024 8.34 3

(CC 80843361 - NELSON ANDRES MATIZ MATIZ

(495868 - 3. ELABORAR DE PRODUCTOS DE REPOSTERIA, ASEGURANDO LA
CALIDAD E INOCUIDAD Y APLICANDO NORMAS AMBIENTALES Y DE

APROBADO

2510912024 8.35 3

(CC 80843381 - NELSON ANDRES MATIZ MATIZ

495869 - 1. PREPARAR MAQUINARIA Y HERRAMIENTAS PARA EL PROCESO
DE ELABORACION DE PRODUCTOS DE REPOSTERIA SEGUN MANUAL DE

[APROBADO

2510912024 8.35 a

(CC 80843361 - NELSON ANDRES MATIZ MATIZ

(495870 - 2. ALISTAR LAS MATERIAS PRIMAS E INSUMOS DEL PROCESO DE
BOANIICCIAN NE DBANIICTAS NE DEDNSTEDIA SEAIIN NIAGBAMA NE

APROBADO

2510912024 8.36 3

(CC 80843381 - NELSON ANDRES MATIZ MATIZ

495867 - 4 PRESENTAR INFORMES DE PRODUCCION TENIENDO EN

APROBADO

2510912024 8.34 3

(CC 80843381 - NELSON ANDRES MATIZ MATIZ

(495868 - 3. ELABORAR DE PRODUCTOS DE REPOSTERIA, ASEGURANDO LA
(CALIDAD EINOCUIDAD Y APLICANDO NORWAS AMBIENTALES Y DE

APROBADO

2510912024 8.35 3

(CC 80843381 - NELSON ANDRES MATIZ MATIZ

455305 - 1 PREPARAR MAQUINARIA Y HERRAVIENTAS PARA EL PROCESO
DE ELABORACION DE PRODUCTOS DE REPOSTERIA SEGUN MANUAL DE

[APROBADO

2510912024 835 a

(CC 80843361 - NELSON ANDRES MATIZ MATIZ

495870 - 2. ALISTAR LAS MATERIAS PRIVAS E NSUMOS DEL PROCESG OE
AN ICCIAN NE BBONIIATAS NE DEBNSTEDIA SERIIN NIAGD AMA DE

APROBADO

2510912024 8.36 3

(CC 80843381 - NELSON ANDRES MATIZ MATIZ

495867 - 4 PRESENTAR INFORMES DE PRODUCCION TENIENDO EN

APROBADO

2510912024 8.34 3

(CC 80843381 - NELSON ANDRES MATIZ MATIZ

495868 - 3. ELABORAR DE PRODUCTOS DE REPOSTERIA, ASEGURANDO LA
CALIDAD E INOCUIDAD Y APLICANDO NORMAS AMBIENTALES Y DE

APROBADO

2510912024 8.35 3

(CC 80843361 - NELSON ANDRES MATIZ MATIZ

495869 - 1. PREPARAR MAQUINARIA Y HERRAMIENTAS PARA EL PROCESO
DE ELABORACION DE PRODUCTOS DE REPOSTERIA SEGUN MANUAL DE

[APROBADO

25/0912024 835 a

(CC 80843381 - NELSON ANDRES MATIZ MATIZ

495870 - 5. ALISTAR LAS MATERIAS PRIVIAS E NSUMOS DEL PROCESG OE
BOANIICAIAN NE DBANIITAS NE DEDNSTEDIA SEAIIN NIAGBAMA NE

APROBADO

2510912024 8.36 &

(CC 80843361 - NELSON ANDRES MATIZ MATIZ

495867 - 4 PRESENTAR INFORMES DE PRODUCCION TENIENDO EN

APROBADO

2510912024 8.34 3

(CC 80843361 - NELSON ANDRES MATIZ MATIZ

495868 - 3. ELABORAR DE PRODUCTOS DE REPOSTERIA, ASEGURANDO LA
[CALIDAD E INOCUIDAD Y APLICANDO NORMAS AMBIENTALES Y DE

APROBADO

2510912024 8.35 3

(CC 80843361 - NELSON ANDRES MATIZ MATIZ

455805 - 1. PREPARAR MAQUINARIA Y HERRAVIENTAS PARA EL PROCESO
DE ELABORACION DE PRODUCTOS DE REPOSTERIA SEGUN MANUAL DE

[APROBADO

25/0912024 835 a

(CC 80843381 - NELSON ANDRES MATIZ MATIZ

495870 - 5. ALISTAR LAS MATERIAS PRIVIAS E NSUMOS DEL PROCESG OE
BOANIICAIAN NE DBANIICTAS NE DEDNSTERIA SEAIIM NIAGBAMA

APROBADO

2510912024 8.36 &

(CC 80843381 - NELSON ANDRES MATIZ MATIZ

495867 - 4 PRESENTAR INFORMES DE PRODUCCION TENIENDO EN

APROBADO

2510912024 8.34 3

(CC 80843361 - NELSON ANDRES MATIZ MATIZ

495868 - 3. ELABORAR DE PRODUCTOS DE REPOSTERIA, ASEGURANDO LA
[CALIDAD E INOCUIDAD Y APLICANDO NORMAS AMBIENTALES Y DE

APROBADO

2510912024 8.35 3

(CC 80843361 - NELSON ANDRES MATIZ MATIZ

455805 - 1. PREPARAR MAQUINARIA Y HERRAVIENTAS PARA EL PROCESO
DE ELABORACION DE PRODUCTOS DE REPOSTERIA SEGUN MANUAL DE

[APROBADO

25/0912024 835 a

(CC 80843381 - NELSON ANDRES MATIZ MATIZ

495870 - 2. ALISTAR LAS MATERIAS PRIMAS E INSUMOS DEL PROCESO DE
BOANIICAIAN NE DBANIINTAS NE DEDNSTEDIA SEAIIN NIAGBAMA NE

APROBADO

2510912024 8.36 &

(CC 80843361 - NELSON ANDRES MATIZ MATIZ

495867 - 4 PRESENTAR INFORMES DE PRODUCCION TENIENDO EN

APROBADO

2510912024 8.34 3

(CC 80843361 - NELSON ANDRES MATIZ MATIZ

495868 - 3. ELABORAR DE PRODUCTOS DE REPOSTERIA, ASEGURANDO LA
CALIDAD E INOCUIDAD Y APLICANDO NORMAS AMBIENTALES Y DE

APROBADO

2510912024 8.35 3

(CC 80843361 - NELSON ANDRES MATIZ MATIZ

495869 - 1. PREPARAR MAQUINARIA Y HERRAMIENTAS PARA EL PROCESO
DE ELABORACION DE PRODUCTOS DE REPOSTERIA SEGUN MANUAL DE

[APROBADO

25/0912024 835 a

(CC 80843381 - NELSON ANDRES MATIZ MATIZ

495870 - . ALISTAR LAS MATERIAS PRIVAS E NSUMOS DEL PROCESG OE
BOANIICAIAN NE DBANIICTAS NE DEDNSTEDIA SEAIIN NIAGBAMA NE

APROBADO

2510912024 8.36 &

(CC 80843361 - NELSON ANDRES MATIZ MATIZ

495867 - 4 PRESENTAR INFORMES DE PRODUCCION TENIENDO EN

APROBADO

2510912024 8.34 3

(CC 80843361 - NELSON ANDRES MATIZ MATIZ

495868 - 3 ELABORAR DE PRODUCTOS DE REPOSTERIA, ASEGURANDO LA
CALIDAD E INOCUIDAD Y APLICANDO NORMAS AMBIENTALES Y DE

[APROBADO

25/0912024 8.35 a

(CC 80843381 - NELSON ANDRES MATIZ MATIZ

495869 - 1. PREPARAR MAQUINARIA Y HERRAMIENTAS PARA EL PROCESO
DE ELABORACION DE PRODUCTOS DE REPOSTERIA SEGUN MANUAL DE

[APROBADO

2510912024 8.35 2

(CC 80843381 - NELSON ANDRES MATIZ MATIZ

455370 2. ALISTAR LAS MATERIAS PRIVIS E INSUMOS DEL PROCESG DE

o

[APROBADO

25/0912024 8.36 &

(CC 80843381 - NELSON ANDRES MATIZ MATIZ

495867 - 4_ PRESENTAR INFORMES DE PRODUCCION TENIENDO EN

[APROBADO

2510912024 8.34 a

(CC 80843381 - NELSON ANDRES MATIZ MATIZ

495868 - 3 ELABORAR DE PRODUCTOS DE REPOSTERIA, ASEGURANDO LA
(CALIDAD E INOCUIDAD Y APLICANDO NORMAS AMBIENTALES Y DE

[APROBADO

25/0912024 8.35 a

(CC 80843381 - NELSON ANDRES MATIZ MATIZ

455805 - 1. PREPARAR MAQUINARIA Y HERRAVIENTAS PARA EL PROCESO
DE ELABORACION DE PRODUCTOS DE REPOSTERIA SEGUN MANUAL DE

[APROBADO

2510912024 8.35 2

(CC 80843381 - NELSON ANDRES MATIZ MATIZ

495870 - 2. ALISTAR LAS MATERIAS PRIMAS E INSUMOS DEL PROCESO DE
BONANIICAIAN NE DBANIICTAS NE DEDNSTEDIA_SEAIIN NIAGBAMA NE

[APROBADO

25/0912024 8.36 &

(CC 80843381 - NELSON ANDRES MATIZ MATIZ

495867 - 4_ PRESENTAR INFORMES DE PRODUCCION TENIENDO EN

[APROBADO

25/0912024 8.34 a

(CC 80843381 - NELSON ANDRES MATIZ MATIZ

495868 - 3 ELABORAR DE PRODUCTOS DE REPOSTERIA, ASEGURANDO LA
(CALIDAD E INOCUIDAD Y APLICANDO NORMAS AMBIENTALES Y DE

[APROBADO

25/0912024 8.35 a

(CC 80843381 - NELSON ANDRES MATIZ MATIZ

495369 - 1. PREPARAR MAQUINARIA Y HERRAMIENTAS PARA EL PROCESO
DE ELABORACION DE PRODUCTOS DE REPOSTERIA SEGUN MANUAL DE

[APROBADO

2510912024 8.35 2

(CC 80843381 - NELSON ANDRES MATIZ MATIZ




495870 - 2. ALISTAR LAS MATERIAS PRIMAS E INSUMOS DEL PROCESO DE

|APROBADO

25/09/20248.36 2

CC 80843381 - NELSON ANDRES MATIZ MATIZ

(495867 - 4 PRESENTAR INFORMES DE PRODUCCION TENIENDO EN

APROBADO

25/0912024 8.34 3

(CC 80843381 - NELSON ANDRES MATIZ MATIZ

495868 - 3. ELABORAR DE PRODUCTOS DE REPOSTERIA, ASEGURANDO LA
|CALIDAD E INOCUIDAD ¥ APLICANDO NORMAS AMBIENTALES Y DE

APROBADO

25/0912024 8.35 3

(CC 80843381 - NELSON ANDRES MATIZ MATIZ

495869 - 1. PREPARAR MAQUINARIA Y HERRAMIENTAS PARA EL PROCESO
DE ELABORACION DE PRODUCTOS DE REPOSTERIA SEGUN MANUAL DE

[APROBADO

2510072024 635 2

(CC 80843361 - NELSON ANDRES MATIZ MATIZ

495870 - 2. ALISTAR LAS MATERIAS PRIMAS E INSUMOS DEL PROCESO DE

APROBADO

2510912024 8.36 3

(CC 80843381 - NELSON ANDRES MATIZ MATIZ

495867 - 4 PRESENTAR INFORMES DE PRODUCCION TENIENDO EN

APROBADO

25/0912024 8.34 3

(CC 80843381 - NELSON ANDRES MATIZ MATIZ

495868 - 3. ELABORAR DE PRODUCTOS DE REPOSTERIA, ASEGURANDO LA
CALIDAD E INOCUIDAD ¥ APLICANDO NORMAS AMBIENTALES Y DE

APROBADO

2510912024 8.35 3

(CC 80843381 - NELSON ANDRES MATIZ MATIZ

495869 - 1. PREPARAR MAQUINARIA Y HERRAMIENTAS PARA EL PROCESO
DE ELABORACION DE PRODUCTOS DE REPOSTERIA SEGUN MANUAL DE

[APROBADO

2510072024 635 2

(CC 80843361 - NELSON ANDRES MATIZ MATIZ

495870 - 2. ALISTAR LAS MATERIAS PRIMAS E INSUMOS DEL PROCESO DE

APROBADO

2510912024 8.36 3

(CC 80843381 - NELSON ANDRES MATIZ MATIZ

(495867 - 4 PRESENTAR INFORMES DE PRODUCCION TENIENDO EN

APROBADO

2510912024 8.34 3

(CC 80843381 - NELSON ANDRES MATIZ MATIZ

495868 - 3. ELABORAR DE PRODUCTOS DE REPOSTERIA, ASEGURANDO LA
CALIDAD E INOCUIDAD ¥ APLICANDO NORMAS AMBIENTALES Y DE

APROBADO

2510912024 8.35 3

(CC 80843381 - NELSON ANDRES MATIZ MATIZ

u 1072920903 BRIVIT NATALIA GUZMAN MOLINA POR CERTIFICAR 34875 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON LA SOLICITUD DEL

T 1074526970 DAYANA ENCISO RODRIGUEZ POR CERTIFICAR | 34875 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON LA SOLICITUD DEL

T 1074526970 DAYANA ENCISO RODRIGUEZ POR CERTIFICAR | 34875 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON LA SOLICITUD DEL
CLEENTE,

i 1074526970 DAYANA ENCISO RODRIGUEZ POR CERTIFICAR 34875 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON LA SOLICITUD DEL
CLIENTE,

T 1074526970 DAYANA ENCISO RODRIGUEZ POR CERTIFICAR | 34875 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON LA SOLICITUD DEL

T 081404816 VULIETH VANESSA CORTES VARGAS POR CERTIFICAR | 34875 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON LA SOLICITUD DEL

T 081404816 VULIETH VANESSA CORTES VARGAS POR CERTIFICAR | 34875 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON LA SOLICITUD DEL
CLEENTE,

i 1081404816 YULIETH VANESSA CORTES VARGAS POR CERTIFICAR 34875 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON LA SOLICITUD DEL
CLIENTE,

T 081404816 VULIETH VANESSA CORTES VARGAS POR CERTIFICAR | 34875 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON LA SOLICITUD DEL

T 110500613 ANGIE LIZETH CALDERON SALAZAR POR CERTIFICAR | 34875 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON LA SOLICITUD DEL

T 110500613 ANGIE LIZETH CALDERON SALAZAR POR CERTIFICAR | 34875 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON LA SOLICITUD DEL
CLEENTE,

i 1110500613 ANGIE LIZETH CALDERON SALAZAR POR CERTIFICAR 34875 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON LA SOLICITUD DEL
CLIENTE,

T 110500613 ANGIE LIZETH CALDERON SALAZAR POR CERTIFICAR __|34875 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON LA SOLICITUD DEL

T 1111196282 JESUS ANDRES PEREZ TUNJANO POR CERTIFICAR | 34875 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON LA SOLICITUD DEL

T 1111196282 JESUS ANDRES PEREZ TUNJANO POR CERTIFICAR | 34875 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON LA SOLICITUD DEL
CLEENTE,

T 1111196282 JESUS ANDRES PEREZ TUNJANO POR CERTIFICAR | 34875 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON LA SOLICITUD DEL
CLIENTE,

T 1111196282 JESUS ANDRES PEREZ TUNJANO POR CERTIFICAR | 34875 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON LA SOLICITUD DEL

T 141714877 MARIA ALEJANDRA BERNAL FERNANDEZ POR CERTIFICAR | 34875 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON LA SOLICITUD DEL

T 141714877 MARIA ALEJANDRA BERNAL FERNANDEZ POR CERTIFICAR | 34875 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON LA SOLICITUD DEL
CLEENTE,

T 141714877 MARIA ALEJANDRA BERNAL FERNANDEZ POR CERTIFICAR | 34875 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON LA SOLICITUD DEL
CLIENTE,

T 141714877 MARIA ALEJANDRA BERNAL FERNANDEZ POR CERTIFICAR | 34875 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON LA SOLICITUD DEL

495869 - 1. PREPARAR MAQUINARIA Y HERRAMIENTAS PARA EL PROCESO
DE ELABORACION DE PRODUCTOS DE REPOSTERIA SEGUN MANUAL DE

[APROBADO

2510072024 635 2

(CC 80843361 - NELSON ANDRES MATIZ MATIZ

495870 - 2. ALISTAR LAS MATERIAS PRIMAS E INSUMOS DEL PROCESO DE

APROBADO

2510912024 8.36 3

(CC 80843381 - NELSON ANDRES MATIZ MATIZ

495867 - 4 PRESENTAR INFORMES DE PRODUCCION TENIENDO EN

APROBADO

25/0912024 8.34 3

(CC 80843381 - NELSON ANDRES MATIZ MATIZ

495868 - 3. ELABORAR DE PRODUCTOS DE REPOSTERIA, ASEGURANDO LA
CALIDAD E INOCUIDAD Y APLICANDO NORMAS AMBIENTALES Y DE

APROBADO

2510912024 8.35 3

(CC 80843361 - NELSON ANDRES MATIZ MATIZ

495869 - 1. PREPARAR MAQUINARIA Y HERRAMIENTAS PARA EL PROCESO
DE ELABORACION DE PRODUCTOS DE REPOSTERIA SEGUN MANUAL DE

[APROBADO

2510912024 8.35 a

(CC 80843361 - NELSON ANDRES MATIZ MATIZ

(495870 - 2. ALISTAR LAS MATERIAS PRIMAS E INSUMOS DEL PROCESO DE
BOANIICCIAN NE DBANIITAS NE DEDNSTEDIA SEAIIN NIAGBAMA NE

APROBADO

2510912024 8.36 3

(CC 80843361 - NELSON ANDRES MATIZ MATIZ

495867 - 4 PRESENTAR INFORMES DE PRODUCCION TENIENDO EN

APROBADO

2510912024 8.34 3

(CC 80843381 - NELSON ANDRES MATIZ MATIZ

(495868 - 3. ELABORAR DE PRODUCTOS DE REPOSTERIA, ASEGURANDO LA
CALIDAD E INOCUIDAD Y APLICANDO NORMAS AMBIENTALES Y DE

APROBADO

2510912024 8.35 3

(CC 80843381 - NELSON ANDRES MATIZ MATIZ

495869 - 1. PREPARAR MAQUINARIA Y HERRAMIENTAS PARA EL PROCESO
DE ELABORACION DE PRODUCTOS DE REPOSTERIA SEGUN MANUAL DE

[APROBADO

2510912024 835 a

(CC 80843361 - NELSON ANDRES MATIZ MATIZ

(495870 - 2. ALISTAR LAS MATERIAS PRIMAS E INSUMOS DEL PROCESO DE
BOANIICCIAN NE DBANIITAS NE DEDNSTEDIA SEAIIN NIAGBAMA NE

APROBADO

2510912024 8.36 &

(CC 80843381 - NELSON ANDRES MATIZ MATIZ
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COCINA.
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PRESENCIAL

25 - REGIONAL CUNDINAMARCA

9509 - CENTRO DE DESARROLLO AGROINDUSTRIAL Y EMPRESARIAL

[Tipo de Documento [Namero de Documento |Nombre [Apellidos Estado Competencia [Resultado de Aprendizaje Juicio de Evaluacion | Fechay Hora del Juicio Evalualivo [Funcionario que registro el juicio evaluativo
cC 1003558297 [CRISTIAN STIVEN CORTES PINEROS EN FORMACION 37948 - Preparar alimentos de acuerdo con la orden de produccion y procedimiento | 532761 - 3. REALIZAR PREPARACIONES DE BASE DE REPOSTERI/ POR EVALUAR -
[écnico PANADERIA DE COMEDOR SEGUN TECNICAS, ORDEN DE PRODUCCION ¥
&3 Tovase877 CRISTAN STVEN CORTES PERGS N FORMAGION 3794 - Preparar alimenios ds acusrdo con 12 orden g produccion y procedimients [532763 - 2. ELABORAR PRODUCTGS DE COCIVA D ACUERDO CON PR EVALUAR E
&3 Tovae877 CRISTAN STVEN CORTES PERGS N TORNACION 37046 Praparar Sl mentos G acuerdo conTa rden e Producciony procedimiont [S51642 - L EFECTUAR PROCEDIMIETOS DE ALISTAMIENTO EN MATERIAS | APROBADO 03024 5505 CC 50543351 - NELSON ANDRES VAT WATIZ
&3 Tovase877 CRISTAN STVEN CORTES PERGS N TORNACION 37046 Praparar Sl menios O acuerdo con s rden e Producciony procedimiont | 51645 5. PRESENTAR PREPARACIONES SEGUN TEGNICAS. CRITERIOS OF [FOR EVALUAR E
&3 Tovase877 CRISTAN STVEN CORTES PERGS N TORNACION 37046 Praparar Sl menios G acuerdo con s rden e Producciony procedimiont | 1644 & ELABORAR PRODUCTOS DF REPOSTERIA Y PANADERADE —[FOR EVALUAR E
&3 o ANGEL DAVD ARRA SAENZ R FORVACION 31046 Praparar ameos Taoraenae b y 27613 REALAR PREPARACIONES D BAGE DE REPOSTERIAY PR EVALUAR E
[écnico PANADERIA DE COMEDOR SEGUN TECNICAS, ORDEN DE PRODUCCION Y
C3 oI ANGEL DAVID PARRA SAENZ EN FORMACION [37978 - Proparar aimentos de acuerdo con I orden 0e producciony procedimiento [592763 - 2. ELABORAR PRODUCTOS DE COCINA DE ACUERDO CON FOR EVALUAR -
C3 o137 ANGEL DAVID PARRA SAENZ R FORNACION 35548 Freparar imentos e acuedo con T rden 02 produstny possdimient [ So1o4s - . EFECTURR PROCEDMENTOS DE ALISTAMIENTO EN WATERIAS |POR EVALUAR -
C3 o137 ANGEL DAVID PARRA SAENZ R FORNACION 37548 Freparar simentos e 2w con T rden 02 produsny prossdmieni [ SS16is 5. PRESENTAS PREPARACIONES SEGUN TECNICAS. CRITEROS DF |POR EVALUAR -
C3 oI ANGEL DAVID PARRA SAENZ N FORMACION 7646 ~Praparar Amentos 4 a0erdo con o 0 0 ProAuccny procedimients | 551644 -4 ELABORAR PRODUCTOS F REPOSTERIA Y PANADERTA DE —[FOR EVALUAR -
i FUEE] BRAVAN ANDRES GONZALEZ MARECHA R PORVACION 35546 Propar ments 95 euerds con o arde 6 ooty ponedions [S53761 3 FEAL AR PREPARACIONSS DE BASE BT REPOSTERAY FOR EVALUAR -
técnico PANADERIA DE COMEDOR SEGUN TECNICAS, ORDEN DE PRODUCCION Y
i o1 BRAVAN ANDRES GONZALEZ MARECHA ENFORMACION 3794 - Preparar almenios Taoraenae b y 552765 - 2. ELABORAR PRODUCTOS DE COCINA DE ACUERDO CON PR EVALUAR E
i o1 BRAVAN ANDRES GONZALEZ MARECHA R FORVACION 37046 Praparar aimenos Taoraenae b y 1oz L EFECTUAR PROCEDIMIENTOS DE ALISTAMIENTO EN MATERIAS [FPOR EVALUAR E
i o1 BRAVAN ANDRES GONZALEZ MARECHA R FORVACION 37046 Praparar aimenos Taoraenae b y SE1645 5. PRESENTAR PREPARACIONES SEGON TEGNIGAS. CRITERIOS F [FPOR EVALUAR E
i o1 BRAVAN ANDRES GONZALEZ MARECHA R FORVACION 37046 Praparar aimenos Taoraenae b y Coiot4 4 ELABORAR PRODUCTOS DF REPOSTERIA Y PANADERADE —[FOR EVALUAR E
&3 oo SOLETH DANELA VARTINEZ VEDIA R FORVACION 37046 Praparar aimenos Taoraenae b y 527613 REALZAR PREPARACIONES DE BAGE DE REPOSTERIAY PR EVALUAR E
[écnico PANADERIA DE COMEDOR SEGUN TECNICAS, ORDEN DE PRODUCCION Y
C3 oz SULETH DANELA VARTINEZ MEDIA EN FORMACION [37978 - Proparar aimentos de acuerdo con I orden 0e producciony procedimiento [592763 - 2. ELABORAR PRODUCTOS DE COCINA DE ACUERDO CON FOR EVALUAR -
C3 oz SULETH DANELA VARTINEZ MEDIA R FORNACION 37548 - Freparar imenios & acuedo con T rden 0 radusany prossdiment [S5 645 -1 EFECTURR PROGEDMENTOS DE ALISTAMIENTO EX WATERIS [ APROBADO FHI0072074 648 2 G 50643381 - NELSON ANDRES VATIZ NATIZ
C3 oz SULETH DANELA VARTINEZ MEDIA N FORMACION 57646 ~Praparar Amentos 4 a0erdo con o 0 0 ProAuccny procediTents 551643 5. PRESENTAR PREPARACIONES SEGON TECNICAS. CRITERIOS DF [FOR EVALUAR -
C3 oz SULETH DANELA VARTINEZ MEDIA R FORMACION (37546 - reparar fimentos G aouedo con & 010en 0o roauGaiy pocedimart [ S51644 5. ELABORAR PRODUCT 05 DF REPOSTERTA Y PANADERA D [FOR EVALUAR -
C3 ToToT0R SUAN PABLO SERMUDEZ BERVUDEZ R FORNACION 35548 Freparar imentos e acuedo con T rden 02 rodusaty prossdimienio [ S53761 3. REALAR PREPARACIONES D BAGE DE REPOSTERN Y |POR EVALUAR -
técnico PANADERIA DE COMEDOR SEGUN TECNICAS, ORDEN DE PRODUCCION Y
&3 ToToToR SUANPABLO SERVUDEZ BERVUDEZ 7598  Preparar amenos Taoraenae b y 552765 - 2. ELABORAR PRODUCTOS DE COCINA DE ACUERDO CON PR EVALUAR E
&3 ToToToR SUANPABLO SERVUDEZ BERVUDEZ s ropararsTmenios 0 seuerd con a i 32 produeeiny procedmien [SS1eAs - ERECTORR PROCEMENT 05 DAL AMIENTS EX Vo RS TAPRORADD FEZEr CC 30643351 - NELSON ANDRES VAT WATIZ
&3 ToToToR SUANPABLO SERVUDEZ BERVUDEZ o8 PropararsTmenios 0 acuerd Son o i 32 produeeiny prosedient [SSIes - PHESENT A PREPARACIONES LGN TECHICAS CRITEAIDS BE [POR EVATOAR E
&3 ToToToR SUANPABLO SERVUDEZ BERVUDEZ S oto- Praparar SIS G ACUaTdD Com s raen 42 ORIy ProcedIeTo | 51644 4. ELABORAR PRODUCTOS DF REPOSTERIA Y PANADERADE —[FOR EVALUAR E
i 7070758 TAURA VVIANA VEGA AVAYA s roparar s menios 0 aeuerd Son a o 3% produeeiny proseaien [SS3 61 S AL EAR PREPARAGIONES DE BACE DE REPOSTERAY TR EVALUAR E
técnico PANADERIA DE COMEDOR SEGUN TECNICAS, ORDEN DE PRODUCCION Y
i ToToT05788 TAURA VIVIANA VEGA AVAYA EN FORMACION 3794 - Preparar aimenios d acusrdo con 12 ovden de produccian y procedimients [ 532763 - 2. ELABORAR PRODUCTOS DE COCIVA DE ACUERDO CON FOR EVALUAR -
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técnico PANADERIA DE COMEDOR SEGUN TECNICAS, ORDEN DE PRODUCCION Y
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&3 o5 VALENTIVA SANTODOMINGO CASTILLO N FORMACION {5764 Praparar Amentos 4 o con o 0o 0 produccany procedimients [55164 -1 EFECTUAR PROCEDMIENTOS DE ALISTAMIENTO EN MATERIAS | APROBADO FHI007074 6492 CC 50643381 - NELSON ANDRES VATIZ MATIZ
&3 o7 VALENTIVA SANTODOMINGO CASTILLO R FORNACION 37548 - Freparar imentos e aaued con T rden 02 produsatny prosedimient [ SEiesi 5 PRESET A PREPARACIONES SEGON TECNCAG. CRTEROS OF [POR EVALUAR -
&3 o VALENTINA SANTODGMINGG CASTILLO ERFORMACION (37546 - Freparar fimentos Tarorden ge produccion CEioh- 4 ELABORAR PRODUCTOS DF REPOSTERIA Y PANADERADE —[FOR EVALUAR -
&3 7567700 TOTANA IDALGO RODRIGUEZ RETIRG VOLUNTARIO [57545 - Preparar aimentos Tarorden ge produccion 27613 REALSAR PREPARAGIONES DE BAGE DE REPOSTERIAY TR EVALUAR -
técnico PANADERIA DE COMEDOR SEGUN TECNICAS, ORDEN DE PRODUCCION Y
E3 077967700 K FIDALGO RODRIGUEZ 57575 - Preparar almentos de acuerdo con a orden e produccion y procedimienta [ 532763 - 2. ELABORAR PRODUCTOS DE COCINA DE ACUERDO CON FOR EVALUAR E
E3 077967700 K FIDALGO RODRIGUEZ e Frepar STenos 02 Be000 Con 3 0 02 PrORETny Poce e [Soi6is 1 EFECTURR PROCEDMENTOS Dt AL AMIENTO EX MATE RS —|POR EVALUAR E
E3 077967700 K FIDALGO RODRIGUEZ e Frepar e 02 Be000 Con 3 0 02 PrORETOny Poceaian [osters 5. PRESENT A PREPARAIONES SEGION TECNICAS. CRITEROS DE [POR EVALUAR E
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i TI218533% TRASORR VARTINEZ BOBADLLA ENFORVACION 37546 - Preparar amenios Torden de p 532161 - 3. REALIZAR PREPARACIONES DE BASE DE REPOSTER FOR EVALUAR -
ecnico SANADERIA DE CONEDOR SEGUN TECHICAS, GRDEN DE PRODUCCION ¥
TI 1121852393 LINA SOFIA MARTINEZ BOBADILLA [EN FORMACION 37948 - Preparar alimentos de acuerdo con la orden de produccion y procedimiento 532763‘ '2“ "E"LAABS%;-\RV;RODUCTOS DE COCINA DE ACUERADD CON POR EVALUAR -
B T TRASORR TARTNEZ BOBRDILA R FORACION [575% Frepwr oo e aeoerfo o 3 oo et [ S04 ELE TR PROCEDIMENTOS D ALSTAVIENTO EXVATERIAS [RPROBR00 T T G0873381 - NELSON ANDRES VATIZ WATZ
B T TRASORR TARTNEZ BOBRDILA ENFORVACION [37545 - Preparar imentos 02 S con T orde 0 produceiony rocedmients l—é';’iél“ S PRESENTAR PREPARACIONES SEGON TECNICAS, GRITERIOS OF [FOR EVALUAR -
B T TRASORR TARTNEZ BOBRDILA R FORMACION 37548 - reparar imentos G aouedo con T 010en 02 roauGaiony posediment [ So1644 5. ELABORAR PRODUCT 05 DE REPOSTERIA Y PANADERADE |FOR EVALUAR -
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Libertad y orden
REPUBLICA DE COLOMBIA

El Servicio Nacional de Aprendizaje SENA

En Cumplimiento del Decreto 1072 de 2015
otorga

Certificado de Competencia Laboral a

NELSON ANDRES MATIZ MATIZ

Con CEDULA DE CIUDADANIA No. 80843381
Quien demostré su Competencia Laboral en la
Norma
Orientar formacion presencial de acuerdo con procedimientos técnicos y normativa - NIVEL
INTERMEDIO

Codigo: 240201056 - Version: 1

En testimonio de lo anterior. se firma el presente en ARMENIA. A los diecisiete (17) dias del mes de Septiembre de dos mil veintiuno (2021)
Firmado Digitalmente por

Cc.ﬁQt Auausro ()5'mq ?
1123908 - 17092021 Vigencia:
No Y FECHA REGISTRO CESAR AUGUSTO OSPINA PUERTAS hasta el 17 de Septiembre de 2024

Subdirector CENTRO DE COMERCIO Y TURISMO
REGIONAL QUINDIO

La autenticidad de este documento puede ser verificada en el registro electrénico que se encuentra en la pigina web http: /certificados.sena.edu.co, bajo el nimero
953800240201056CC80843381C.





